ascaso

D+ugotrw'a{a mocna para Pojemnik na wode o Podgrzewacz filizanek
pojemnosci 1,3 litra

L
Ociekacz ze stali nierdzewnej Metalowe przetgczniki



Wysokiej jakosci materiaty
oraz wykonczenie

Ekspres Dream wytwarzany jest z aluminium. Po wstepnym polerowaniu ekspres

malowany jest wysokiej jakosci lakierem (ten sam lakier uzywany jest w Formule

1 oraz przy malowaniu todzi), w 15 kolorach o 3 réznych wykonczeniach: Potysk,
Mat oraz Wykonczenia Specjalne.



Oprécz szerokiej gamy kolorystycznej nasze ekspresy charakteryzujg sie
elementami recznie polerowanymi na wysoki potysk.

Tam-tamper

Model Dream posiada recznie
polerowany aluminiowy tamper
(57 mm) zaprojektowany przez
Marc Aranyo.

Recznie
polerowana
podstawa

Kazda podstawa ekspreséw Dream
jest recznie polerowana.

Dzieki temu kazdy ekspres ma swoj
wiasny charakter z tytutu pewnych
nieregularnosci zwigzanych z tym
procesem.



https://www.youtube.com/watch?v=_cMDm-Wh3dw?rel=0&showinfo=0

Dtugotrwata,
wydajna para

Nowy termoblok zapewnia
nieskonczong dostawe wydajnej
pary. W potgczeniu z rurkami ze stali
nierdzewnej ktére minimalizujg
osadzanie sie na nich kamienia
otrzymujemy duzo wiekszg
zywotnos¢ tego elementu.

Dysza do
spieniania mleka

Wszystkie nasze ekspresy
wyposazone sg w specjalng
koncowke umozliwiajgcg spienianie
mleka nawet laikom.

Model Dream posiada dodatkowo
tradycyjng koncowke

z pojedynczym otworem dla
bardziej wymagajgcych
uzytkownikow, ktorzy chcg spienic
mleko pod Latte Art.




Zbiornik na
wode - 1,3 litra

tatwy w utrzymaniu czystosci,

! mozna go catkowicie wyjac z

| | ; ekspresu. Umiejscowienie pozwala
na kontrole ilosci wody. Mozna
dopetnia¢ wode w trakcie
zaparzania kawy.

Kratka ociekacza

Poza aspektem dekoracyjnym jej design pozwala na dobre
odprowadzenie wody, co utrzymuije filizanki w czystosci.



Ociekacz ze stali
nierdzewne;

tatwy w wyjmowaniu i czyszczeniu.

Metalowe przetgczniki

Wysoka jakosS¢ wykonczenia ekspresu sprawia, ze przyjemnie sie z
niego korzysta. Metalowe przetgczniki podkreslajg tez styl retro.
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Technologia

YEAR

WARRANTY
COFFEE GROUP

Termoblok aluminiowy + stal
nierdzewna

Duza pojemnos¢. Zaprojektowany tak, aby zapewniat maksymalng
stabilnos¢ temperaturowg. Woda przeptywa przez rurki ze stali nierdzewne;j
co niweluje powstawanie kamienia do minimum.



Grupa do saszetek

System ten stuzy do przygotowywania
kawy z saszetek w systemie ESE.
Grupa zostata tak zaprojektowana,
aby wktadanie i wyjmowanie saszetek
nie sprawiato problemu.

Dzieki termoblokowi mamy tez dostep
do nieskonczonej ilosci pary.

ESE
COFFEE
PODS

Grupa kolbowa

(wszechstronna)

Ten system umozliwia przygotowanie
kawy zaréwno z kawy mielonej

z mtynka, kupionej w sklepie jak

| z saszetek.

Oferuje takze nieskonczong ilos¢ pary
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KAWA SASZETKI KAPSULKI

MIELONA  COFFEE CAPSULE
PODS (OPCJA)



dzwon grupy

Cata dolna czes¢ jest odlewana
z mosigdzu, ktéry nastepnie
pokrywany jest niklem.



Portafiltry i sita

Podagzajac za filozofig ASCASO, ktérej celem jest zblizenie ekspresow
domowych do maszyn profesjonalnych, nasze ekspresy posiadajg wysokiej
jakosci mosiezne portafiltry pokrywane niklem, precyzyjne sita ze stali
nierdzewnej (na 1 i 2 kawy mielone) oraz specjalne sito do saszetek w systemie
ESE.

Oprécz sit tradycyjnych, Dream posiada 2 sita 'super-froth' (na 1i 2 kawy),
ktérych celem jest wytwarzanie pianki na kawie niezaleznie od rodzaju kawy czy
tez stopnia zmielenia.

5 sit w standardzie (2 tradycyjne, 2 cisnieniowe, 1 na saszetki E.S.E.)

Tylko sita?

Sita we wszystkich naszych
ekspresach prezentujg najwyzszy
standard wykonania.

Wysokiej jakosci stal nierdzewna
ASIS 304.

Dbamy o to, aby kazde sito, kazdy
otwor byt identyczny co przektada sie
na jakos¢ wykonywanej kawy.




Idealnie okragte otwory w sitkach.
(maksymalna réznica pomiedzy srednicg otworow to 0.02 mm).
Ten uktad (geometryczna piramida pomiedzy otworami i kat 94 stopni)
zapewnia idealny przeptyw oraz zmniejsza ilos¢ osaddéw na sicie.

ASCASO TQ{ others O

Pompy 20 bar

Wysokiej jakosci pompy wibracyjne
charakteryzujgce sie kulturg pracy
I wydajnoscig.

Zawor
trojdrozny

Zapewnia suche ciasteczka
kawowe po zakonczeniu
ekstrakcji. Teflon®-treated -
warstwa teflonu minimalizujgca
osadzanie sie kamienia.




Elektroniczne
sterowanie pompg

Ptytka ta steruje pracg pompy w
trakcie produkcji pary.

Pokryta jest dodatkowg, specjalng
warstwa , ktora zabezpiecza jg przed
wilgocia.

Opcja

Elektroniczny termostat
(regulowany).

Stabilno$¢ temperaturowa
na poziomie +1,5°C.

Zawor pary

Nowa konstrukcja, wysoka
jakos¢. Wysoce wytrzymaty,
tatwy i niedrogi w naprawach.
Viton® gasket




W petni niezalezna kontrola
temperatury dla kazdej grupy, (8
mozliwych ustawien, od 90°C do
106°C). Gwarantujemy maksymalne
wychylenie temperatury na poziomie

+/-1.5°C. Niezaleznie, czy kawa bedze
wykonywana w sposob ciggty, czy
tylko raz na jakis czas.
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Stabilna i wydajna para

W standardowych bojlerach para ma
najwyzsze cisnienie przez pierwsze
10 sekund. Poniewaz w trakcie
spieniania woda nie jest dodawana,
Z czasem moc pary stabnie.
W termobloku cisnienie pary jest
jednolite i nieustanne.

Dzieki elektronicznemu sterowaniu
temperaturg i pracg pompy

( dozowanie pulsacyjne niewielkich
ilosci wody w zaleznos$ci od stopnia
nagrzania termobloku) bylismy w
stanie uzyskac¢ suchg pare.

System bojlerowy jest bardziej
zawodny jezeli chodzi o
wytrzymatos¢ . Brak wody w trakcie
spieniania powoduje nadmierne
obigzenie takiego systemu.
Dodatkowo po zakonczeniu
spieniania trzeba ponownie
uzupetni¢ wode w bojlerze.

GROUP TEMPERATURE

ELECTRONIC STEAM GENERATION MANAGEMENT

—— ELECTRONIC CONTROL
—— STANDARD CONTROL

HOT WATER + STEAM

TIME

STEAM POWER

ELECTRONIC STEAM GENERATION MANAGEMENT

== INTERCHANGER

—— BOILER

HEATING ELEMENT
RISK AREA



http://www.ascaso.com/img-div-cafe/grafico-estabilidad-bar-esp.jpg
http://www.ascaso.com/img-div-cafe/grafico-vapor-1-esp.jpg
http://www.ascaso.com/img-div-cafe/grafico-vapor-2-esp.jpg

Kontrola
temperatury

Zewnetrzny termometr w stylu retro

ascaso v
for coffee lovers pozwala na obserwacje temperatury

Since 1962 w trakcie parzenia kawy.

v
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Dane
techniczne -

W / h/d wymiary: 245/345/280 mm
Moc: 1050 W
Pojemnik nawode: 1.3 litra
Materiat: Aluminium
Waga: 10kg
Napiecie: 230V /120V
Cisnienie pompy: 20 atm
Termostat kawy: 95 °C
Termostat pary: 140° C + zabezpieczenie
Para/dysza/gorgca woda: 1
Portafilter: 258 mm mosigdz
Widoczny poziom wody: Tak
Tamper: Tak, wersja wszechstronna
tyzka: 7 g (wersja wszechstronna)

Anti-arcing valve: S-1


http://www.ascaso.com/index-eng.html
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