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MACCHINA PER CAFFE’ ESPRESSO CON MACININO INCORPORATO E DUAL PID
ESPRESSO MACHINE WITH BUILT-IN GRINDER AND DOUBLE PID
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CAFETIERA ESPRESSO CU RASNITA INCORPORATA SI DUBLU PID




Italiano

COMPONENTI:

1. Serbatoio 15. Pressino

2. Scaldatazze 16. \

3. \ 17. Contenitore caffé in grani

4. Manopola vapore/acqua calda 18. Filtro cialda

5. Sede del portafiltro 19.  Vaschetta estraibile scarico acqua

6. Erogatore vapore/acqua calda 20.  Vaschetta estraibile raccolta caffé macinato
7. Grata removibile poggia tazza 21. Pulsante di comando erogazione caffé macinato
8. Portafiltro 22. Etichetta Numerata

9. Filtro 1 tazza 23. Manopola regolazione macinatura

10. Filtro 2 tazze 24.  Erogatore di caffé macinato

11. Interruttore generale on/off 25. Manometro

12. \ 26. Interruttore Pompa

13. Interruttore caffé/acqua calda/vapore 27. PID doppio

14. Lampada spia “macchina pronta”

ISTRUZIONI PER L'USO:

Prima

1.
2.

10.
11.

12.
13.

14.

accensione della macchina:

Estrarre la macchina per caffe espresso dalla scatola e rimuovere tutti i sacchetti e il materiale da imballo.
Posizionare la macchina per caffé espresso su una superficie stabile e piana, lontano da fonti di calore e da
rubinetti della rete idrica.

Aprire il coperchio del serbatoio ed estrarre il serbatoio (1) facendo attenzione a non danneggiare i tubicini al
suo interno.

Riempire il serbatoio (1) di acqua fredda.

Rimettere il serbatoio (1) nella sua sede, controllando che i tubicini non siano piegati e che il filtro posto
all’estremita di uno di essi sia ben saldo.

Inserire la spina del cavo di alimentazione elettrica nella presa della corrente (verificarne il voltaggio).

Inserire il portafiltro (8) nell’anello di aggancio della sede del portafiltro (5) ruotandolo da sinistra verso destra,
in modo che si scaldi e che sia facilmente pronto per |'uso.

Accendere la macchina premendo l'interruttore generale (11). L'accensione della lampada spia dell'interruttore
(11) conferma l'alimentazione elettrica.

Aprire la manopola vapore/acqua calda (4).

Posizionare l'interruttore erogazione vapore (13) nella posizione caffé e premere l'interruttore pompa (26).
Quando dal beccuccio del tubo erogatore vapore/acqua calda (6) esce I'acqua, abbassare l'interruttore (26) e
chiudere la manopola vapore/acqua calda (4).

Dopo aver fatto tutte queste operazioni la macchina si pud anche lasciare accesa.

Il regolatore di temperatura Termopid (27) visualizzera i gradi della caldaia stessa, controllando il
riscaldamento.

Il regolatore di temperatura (27) e’ impostato dalla fabbrica a 95°C per modalita caffe, ovvero temperatura
ideale per la preparazione del caffe espresso. (Se si desidera cambiare la temperatura del Termopid, seguire le
istruzioni del paragrafo Regolazione della temperatura in caldaia tramite il controllo Termopid).

Regolazione della macinatura:

15.

16.

17.

18.

Sul contenitore del caffe in grani (17) & presente un'etichetta numerata (22) per consentire il riferimento della
macinatura: “.7.6.5.4.3.2.1".

Prendendo come riferimento la tacca posta sul telaio della macchina e girando la manopola di regolazione della
macinatura (23) si vedra ruotare |'etichetta numerata.

I numeri alti corrispondono ad una macinatura a grana grossa e di conseguenza i numeri piu bassi
corrispondono ad una macinatura fine.

La regolazione della macinatura & importante per ottenere un buon caffé cremoso. Pertanto & essenziale
regolarla a seconda dei differenti tipi di caffé che si trovano sul mercato. Si consiglia un grado di macinatura 3.

Preparazione del caffé espresso con caffé in grani:

19.

20.

21.

22.

23.
24.

Controllare che il serbatoio (1) contenga acqua verificandone il livello dal visualizzatore livello acqua nel
serbatoio posto sulla parte frontale della macchina.

Premere l'interruttore generale (11): la lampada spia dell’interruttore stesso si accende (solo se la macchina &
spenta, altrimenti passare al punto successivo).

Non appena il display del Termopid visualizza la temperatura impostata e la lampada spia (14) si accende, la
macchina & pronta per I'uso.

Inserire il filtro 1 tazza (9) o 2 tazze (10) nel portafiltro (8) preventivamente riscaldato come indicato al punto
7.

Inserire il caffeé in grani nell’apposito contenitore (17).

Con il portafiltro (8) spingere il pulsante di comando erogazione caffé macinato (21) per azionare il
macinacaffé; raggiunta la quantita di caffé desiderata, togliere il portafiltro (8) rilasciando cosi il pulsante di
comando erogazione caffé macinato (21).
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25.
26.

27.

28.
29.

Italiano

Premere il contenuto del filtro contro il pressino (15).

Inserire il portafiltro (8) nell’anello di aggancio della sede del portafiltro (5) ruotandolo da sinistra verso destra
con forza e successivamente posizionare le tazzine sulla grata removibile poggia tazza (7).

Posizionare linterruttore (13) nella posizione caffé e alzare linterruttore pompa (26). II manometro (25)
mostrera la pressione d’esercizio, tra gli 8 ed i 14 bar.

Una volta raggiunta la quantita desiderata del caffé abbassare di nuovo l'interruttore pompa (26).

Togliere il portafiltro (8) e gettare via i fondi di caffe.

Preparazione del caffé espresso con caffé in cialde carta:

30. Controllare che il serbatoio (1) contenga acqua verificandone il livello dal visualizzatore livello acqua nel
serbatoio posto sulla parte frontale della macchina.

31. Premere l'interruttore generale (11): la lampada spia dell'interruttore stesso si accende (solo se la macchina e
spenta, altrimenti passare al punto successivo).

32. Non appena il display del Termopid visualizza la temperatura impostata e la lampada spia (14) si accende in
maniera fissa, la macchina & pronta per I'uso.

33. Inserire il filtro cialda (18) nel portafiltro (8), preventivamente riscaldato come indicato al punto 7.

34. Scartare la confezione della cialda facendo attenzione a non danneggiare la cialda stessa.

35. Inserire la cialda nel filtro cialda (18).

36. Inserire il portafiltro (8) nell’anello di aggancio della sede del portafiltro (5) ruotandolo da sinistra verso destra
con forza e successivamente posizionare le tazzine sulla grata removibile poggia tazza (7).

37. Posizionare linterruttore (13) nella posizione caffe e alzare linterruttore pompa (26). II manometro (25)
mostrera la pressione d’esercizio, tra gli 8 e i 14 bar.

38. Una volta raggiunta la quantita desiderata di caffé abbassare di nuovo l'interruttore pompa (26).

39. Togliere il portafiltro (8) e gettare via la cialda carta usata.

Vapore:

40. Controllare che il serbatoio (1) contenga acqua verificandone il livello dal visualizzatore livello acqua nel
serbatoio posto sulla parte frontale della macchina.

41. Premere l'interruttore generale (11): la lampada spia dell’interruttore stesso si accende (solo se la macchina &
spenta, altrimenti passare al punto successivo).

42. Posizionare I'interruttore (13) nella posizione vapore. NB: il display del Termopid (27) visualizzera la scritta STE
ed in alternanza i gradi impostati per la funzione vapore per confermare che la macchina & in modalita vapore.
Il regolatore di temperatura & impostato dalla fabbrica a 125°C, temperatura ideale per erogare vapore. (Se si
desidera cambiare la temperatura del Termopid, seguire le istruzioni del paragrafo Regolazione della
temperatura in caldaia tramite il controllo Termopid).

43. Non appena la lampada spia (14) si accende, la macchina & pronta per |'uso.

44, Aprire la manopola vapore/acqua calda (4). All'inizio uscira un po’ d’acqua seguita dal vapore.

45, Mettere sotto il tubo vapore erogatore vapore/acqua calda (6) il recipiente con la bevanda desiderata e girare
completamente la manopola.

46. A fine operazione chiudere la manopola vapore/acqua calda (4).

47. IMPORTANTE: dopo ogni erogazione di vapore, soprattutto se si utilizza il vapore per montare il latte per fare

un cappuccino, riaprire la manopola vapore/acqua calda (4) e posizionare l'interruttore (13) sulla posizione
acqua calda e alzare l'interruttore pompa (26). Quando dal tubo erogatore vapore/acqua calda (6) esce l'acqua,
richiudere la manopola vapore/acqua calda (4) e contemporaneamente abbassare l'interruttore pompa (26) e
riportare l'interruttore (13) in posizione caffé di nuovo; pulire accuratamente I’erogatore vapore/acqua calda
(6). Questa operazione € necessaria per mantenere puliti i condotti acqua/vapore e ripristinare il circuito
dell’acqua all’interno dei condotti.

Acqua calda:

48.

49.

50.
51.

52.
53.
54.

55.

Controllare che il serbatoio (1) contenga acqua verificandone il livello dal visualizzatore livello acqua nel
serbatoio posto sulla parte frontale della macchina.

Premere l'interruttore generale (11): la lampada spia dell’interruttore stesso si accende (solo se la macchina &
spenta, altrimenti passare al punto successivo).

Posizionare l'interruttore (13) su acqua calda.

Non appena il display del Termopid (27) visualizza la temperatura impostata e la lampada spia (14) si accende
la macchina & pronta per I'uso.

Aprire la manopola vapore/acqua calda (4) ed alzare l'interruttore pompa (26).

Si otterra immediatamente I'uscita di acqua dal tubo erogatore vapore/acqua calda (6).

Raggiunta la quantita d’acqua desiderata, premere nuovamente l'interruttore pompa (26), quindi chiudere la
manopola vapore/acqua calda (4).

Dopo il prelievo di acqua calda si raccomanda di controllare che il serbatoio (1) contenga ancora acqua.

Pag. 3



Italiano

REGOLAZIONE DELLA TEMPERATURA IN CALDAIA TRAMITE IL CONTROLLO TERMOPID:
Il Termopid e’ stato impostato dalla fabbrica a 95°c per funzione caffe ed a 125° per funzione vapore.
Per poter intervenire sulla re?olazione della temperatura per le due funzioni procedere come segue:

- premere il tasto una volta: il display visualizzera la scritta t1 che fa riferimento al termostato caffe
impostato dalla fabbrica a 95°C

- premere il tasto due volte: il display visualizzera la scritta t2 che fa riferimento al termostato vapore
impostato dalla fabbrica a 125°C

- non appena sul display compare la scritta t1 oppure t2 premere il tasto [é] per cambiare la temperatura

impostata precedentemente. NB: per poter cambiare il valore indicato bisogna premere prima il tasto

per alzare il valore e solo dopo si potra abbassare/alzare la temperatura usando i due tasti E] -
presenti sul Termopid;

- dopo 3 secondi dalla pressione dell’ultimo tasto, il dato € memorizzato ed il display visualizza la temperatura
impostata;

- il valore della temperatura pu0 essere impostato da un minimo di 80C° ad un massimo di 130C° per la
funzione caffé e da un minimo di 120°C ad un massimo di 140°C per la funzione vapore. NB: passando dalla
funzione vapore alla funzione caffé il display del Termopid lampeggera fino a quando la temperatura non avra
raggiunto la temperatura caffé pre-impostata.

CONSIGLI UTILI:

- I filtri 1 tazza (9), 2 tazze (10) e il filtro cialda (18) non devono essere necessariamente lavati ogni volta dopo
I'uso. L'importante & accertarsi che non siano ostruiti i fori.

- Per ottenere un ottimo risultato, si consiglia di riscaldare le tazze sull’apposito scaldatazze (2) che funziona solo a
macchina accesa.

- Il dispositivo controllo temperatura Termopid e’ stato impostato a valori di fabbrica per un caffé espresso ed un
vapore ottimale. Durante il riscaldamento e I'erogazione di caffée o acqua la temperatura puo avere un’oscillazione
di 10/12°Cin + o in - rispetto a quella impostata. Per la funzione caffe (t1) & stato inserito un avvertimento: dopo i
108°C il display del Termopid visualizza la temperatura ma ad intermittenza; e’ del tutto normale, in quanto questo
avverte |'operatore che la temperatura € troppo alta per ottenere un buon caffe espresso.

MANUTENZIONE ORDINARIA E PRECAUZIONI:

- Si consiglia di pulire accuratamente dopo ogni utilizzo il tubo vapore e il portafiltro.

- Per la pulizia si consiglia di utilizzare un normale panno umido con acqua.

- Non lasciare I"'apparecchio esposto ad agenti atmosferici e non immergere I'apparecchio in acqua.

- Fare funzionare I'apparecchio soltanto sotto controllo di adulti e tenerlo fuori dalla portata dei bambini.
- Non lavare filtri e portafiltro in lavastoviglie.

- Non manomettere il prodotto, per qualsiasi problema rivolgersi a personale tecnico autorizzato.

DATI TECNICI:

Alimentazione elettrica: 230V : 50Hz // PLO42TEMD-120: 120v : 60Hz

Potenza: 1200W

Tempo di riscaldamento: 3 minuti circa

Pressione pompa: 15 bar

Regolazione Termopid: da min. 80°C fino a max. 130°C per modalita caffe /
da min. 120°C fino a max. 140°C per modalita vapore

Capacita serbatoio acqua: 2.7 litri

Dimensioni: 31,5*%25*37 cm

Peso: 10.2 kg

Funzionamento: caffé in grani e cialde carta

GARANZIA LEGALE

Questo prodotto & soggetto alle norme di garanzia vigenti nello stato in cui viene venduto; informazioni specifiche in merito
verranno fornite dal rivenditore o dall'importatore dello stato in cui avete acquistato il prodotto, che ne & completamente
responsabile.

L'importatore € completamente responsabile anche degli adempimenti necessari a norma di legge dello stato in cui
I'importatore stesso distribuisce il prodotto, compreso la gestione dello smaltimento a fine vita del prodotto.

Nei paesi europei fanno riferimento le leggi nazionali di attuazione della Direttiva Comunitaria 44/99/CE.

Pag. 4



RISOLUZIONE DEI PROBLEMI PIU FREQUENTI:

Italiano

La ringraziamo per aver acquistato in nostro prodotto, costruito secondo le ultime innovazioni tecnologiche. Seguendo
scrupolosamente le semplici operazioni riguardanti l'uso corretto del nostro prodotto in conformita alle prescrizioni
essenziali di sicurezza indicate nel presente manuale, potra ottenere il massimo delle prestazioni e verificare la
notevole affidabilita di questo prodotto nel corso degli anni. Di seguito forniamo una pratica tabella riportante alcuni
malfunzionamenti e le loro relative rapide soluzioni:

PROBLEMA

Non si forma la crema sul
caffe

Il caffé esce troppo freddo

Il caffé esce troppo
rapidamente

Il caffé esce tra il gruppo
erogazione ed il portafiltro

Il caffé esce a gocce

La macchina non eroga
vapore

Durante |I'erogazione non
esce caffe

La macchina non funziona
e la lampada spia tensione
non si accende

La spia di accensione &
accesa e la spia macchina
pronta non si accende
entro 10 minuti

CAUSA
1. La miscela di caffé non & adatta per il
tipo di macchina
2. La macinatura non & corretta
3. La quantita di caffé é insufficiente
4. 1l portafiltro non & stato agganciato bene

1. La macchina non era alla giusta
temperatura

2. Mancato preriscaldamento del portafiltro
3. Mancato preriscaldamento delle tazze

4. Il termostato non lavora entro i valori
ottimali

. Il caffé & macinato troppo grosso
. La quantita di caffe e insufficiente
. Pressatura del caffé insufficiente

. Caffé/cialda vecchio o inadatto

AWNH

. Il portafiltro non & inserito correttamente
. Eccessiva quantita di caffe nel filtro

. Il bordo del portafiltro non & stato pulito
. La guarnizione sottocoppa € usurata

AWN -

. Il caffe € macinato troppo fine
. La quantita di caffe e eccessiva
. Eccessiva pressatura del caffe

. Il foro del terminale del tubo vapore &
struito

. Manca acqua nel serbatoio

. Manca acqua nel serbatoio

. Interruttore vapore azionato

. Il caffe € macinato troppo fine

. La quantita di caffe € eccessiva

. Il caffe e troppo pressato

. Doccetta sporca

. Manca la corrente

. La spina del cavo di alimentazione non &
inserita correttamente

3. Il cavo di alimentazione & danneggiato

N OUURNRWNENORKE WNH

1. I termostati di servizio non funzionano
2. La resistenza ¢ interrotta oppure bruciata

SOLUZIONE
1. Sostituire il caffé
2. Regolare la macinatura del caffé
3. Aumentare la dose del caffé e pressarlo
adeguatamente
4. Stringere meglio il portafiltro
1. Rispettare le indicazioni riportate nei
paragrafi "Messa in funzione della
macchina” e “"Preparazione del caffé
espresso”
2. Il portafiltro deve essere riscaldato
contemporaneamente all’acqua, vedi
paragrafo "Messa in funzione della
macchina”
3. Scaldare adeguatamente le tazze
sull’apposito scadatazze
4. Rivolgersi al CENTRO DI ASSISTENZA
1. La regolazione della macinatura deve
essere piu fine
. Aumentare la dose di caffe
. Premere maggiormente il caffe
. Sostituire il caffé/cialda
. Inserirlo in modo corretto
. Diminuire la quantita di caffe
. Togliere i residui di caffé dal bordo del
portafiltro e pulire la guarnizione sottocoppa
4. Rivolgersi al CENTRO DI ASSISTENZA
1. La regolazione della macinatura deve
essere pil grossa
2. Diminuire la quantita di caffe
3. Pressare meno il caffe
1. Pulire il foro con l'ausilio di un ago
2. Vedi paragrafo "Messa in funzione della
macchina”
. Inserire I'acqua nel serbatoio
. Spegnere interruttore vapore
. Sostituire con una macinatura pil grossa
. Diminuire la quantita di caffe nel filtro
. Pressare meno il caffe
. Rivolgersi al CENTRO DI ASSISTENZA
. Ripristinare la corrente
. Inserire correttamente la spina del cavo
alimentazione nella presa di corrente
. Rivolgersi al CENTRO DI ASSISTENZA per
sostituzione

WNHEPDMWN

WaNHOOURWNR

o

. Rivolgersi al CENTRO DI ASSISTENZA
. Rivolgersi al CENTRO DI ASSISTENZA

N

L'elenco aggiornato dei centri assistenza autorizzati LELIT & disponibile all’indirizzo
http://www.lelit.com/web/assistenza.asp .

I dati e le immagini riportati potranno subire variazioni senza preavviso al fine del miglioramento delle prestazioni

della macchina.
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English

COMPONENTS :

1. Cold water tank 15. Coffee press

2. Cup warmer 16. \

3.\ 17. Coffee beans container

4, Steam/hot water knob 18. Filter for pods

5. Strainer holder retaining ring 19. Removable water drainage tray
6. Steam/hot water tube 20. Removable ground coffee tray
7. Removable cup rest 21. Ground coffee switch

8. Strainer holder 22. Grinding degree scale

9. Single cup strainer 23. Grinding regulation knob

10. Two cup strainer 24. Ground coffee distributor

11. On/off switch 25. Manometer

12. 26. Pump lever switch

13. Coffee/hot water/steam lever switch 27. Double PID

14. Indicator light: machine ready

USER INSTRUCTIONS

Starting the machine:

1.

2.
3.

10.
11.

12.
13.
14.

Remove the machine from its packing and make sure all packing parts have been taken off (including the
protection bags).

Lay the machine on a flat and steady surface far away from hot places and from the water taps.

Remove the water tank cover on the back of the machine and take out the water tank (1) paying attention
not to damage the water tubes inside it.

Fill the tank (1) with cold water.

Replace the water tank back in the machine and check that the water tubes are not bent and that the filter
is well set on one of them.

Plug in the machine in the mains. Make sure that the wall socket is of the right voltage.

Place the filter holder (8) under the brewing group (5) and turn it from the left to the right. Leave it there
so that it can get warm and it gets ready for use.

Switch the machine on by pressing the on/off switch (11). The integrated indicator light comes on to
confirm the power supply.

Open the steam/hot water knob (4).

Position the lever switch (13) on coffee mode and press the pump switch (26).

When water comes out of the steam nozzle (6), push the pump switch down (26) and close the steam/hot
water knob (4).

After completing all these operations, leave the machine on.

The PID (27) will visualize the degrees inside the boiler and will control the boiler’s heating.

The PID is already set from the producer on 95°C for coffee mode, i.e. the ideal temperature for a good
cup of coffee. (If you want to change the PID’s temperature, please follow the instructions written under
How to set the temperature inside the boiler by means of the PID).

Grinding adjustment:

15.

16.

17.
18.

As a reference for the grinding degree, a grinding degree scale (20) has been placed on the coffee beans
container (19): “7.6.5.4.3.2.1"

By taking as a point of reference the tally mark in the machine frame and by turning grinding regulation
knob (23), the grinding degree scale will turn accordingly.

Choose higher degrees to get coarse-ground coffee, or smaller degrees to get fine-ground coffee.

A correct grinding degree (taking into consideration the various coffee blends) is essential to get a good
cup of coffee. We suggest degree 3 to get a medium grinding.

Preparing an espresso coffee:

19.
20.

21.

22.

23.
24,

25.

Check that the tank (1) contains water by looking at the water level indicator.

Press the on/off switch (11): the indicator light of the switch (11) will come on. Do this operation only if
the machine is off. If it's on pass to the following point.

As soon as the PID’s display shows the set temperature and the indicator light (14) goes on, the machine
is ready for use.

Place the single cup strainer (9) or the two cup strainer (10) in the strainer holder (8) as described in
point 7.

Drop the bean coffee in the bowl (17)

Press the button (21) with the strainer holder (8) to activate the coffee grinder. When you have got the
desired coffee quantity, take the strainer holder (8) off.

Pack the coffee in the strainer against the press (15).
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26.

27.

28.
29.

English

Insert the strainer holder (8) in the retaining ring (5) and turn it hard to the right; place the cups on the
removable cup rest (7).

Position the lever switch (13) on coffee mode and lift up the pump switch (26). The manometer (25) will
show the reached pressure, between 8 and 14 bar.

Once you get the desired quantity of coffee, push the pump switch (26) down again.

Remove the filter holder (8) and throw away the coffee grounds. Make sure that the filter holder is clean
and reposition it in the brewing group to warm up again.

Preparing an espresso with the use of coffee pods:

30.
31.

32.
33.
34.

35.
36.

Check that the water tank (1) has been filled in with water by looking at the water level indicator.

Press the on/off switch (11): the indicator light of the switch (11) will come on. Do this operation only if
the machine is off. If it's on pass to the following point.

As soon as the PID’s display shows the set temperature and the indicator light (14) goes on, the machine
is ready for use.

Fit the pod filter (18) into the strainer holder (8) that has been warmed up by leaving it attached to the
brewing group as described in point 7.

Open the single packed pod not damaging the pod.

Place the pod in its filter (18).

Insert the strainer holder (8) in the brewing group ring (5), turn it from left to right with force, then put
the cup on the removable water drainage tray (7).

37. Position the lever switch (13) on coffee and lift the pump switch (26). The manometer (25) will show the
reached pressure, between 8 and 14 bar.

38. Once you get the desired quantity of coffee, push the pump switch (26) down again.

39. Remove the strainer holder (8) and throw away the used pod.

Steam:

40. Check that the water tank (1) has been filled in with water by looking at the water level indicator.

41. Press the on/off switch (11): the indicator light of the switch (11) will come on. Do this operation only if

42.

43.
44,
45.
46.
47.

the machine is off. If it's on pass to the following point.

Position the lever switch (13) on steam mode. NB: the PID’s display will automatically show the writing
STE and alternatively the set temperature degree for steam. The PID is already set from the producer on
125°C, i.e. the ideal temperature for steam distribution. (If you want to change the PID’s temperature,
please follow the instructions written under How to set the temperature inside the boiler by means of the
PID).

As soon as the light (14) goes on, the machine is ready for use.

Open the steam/hot water knob (4). First some water will flow out and then the steam.

Put the cup with the desired infusion under the steam tube (6) and turn the knob (4) completely.

When the drink has been suitably frothed, close the steam/hot water knob (4).

IMPORTANT: after you have frothed your milk, reopen the steam/hot water knob (4) and position the
steam switch (13) on hot water, and lift the pump switch up (26). When the water flows out of the steam
tube (6), close the steam/hot water knob (4) again and at the same time push the pump switch down (26)
and re-position the switch (13) on coffee again. Clean carefully the steam/hot water tube (6). This
operation is needed in order to restore the water circuit inside the machine’s tubes.

Hot water:

48.
49,

50.
51.

52.
53.
54,

55.

Check that the water tank (1) has been filled in with water by looking at the water level indicator.

Press the on/off switch (11): the indicator light of the switch (11) will come on. Do this operation only if
the machine is off. If it’s on pass to the following point.

Position the lever switch (13) on hot water mode.

As soon as the PID’s display (27) shows the set temperature and the indicator light (14) goes off, the
machine is ready for use.

Open the steam/hot water knob (4) and lift the pump switch (26).

Hot water will flow out from the steam arm (6) immediately.

Once you have got the desired quantity of water, repress the switch (26) and close the steam/water knob
(4).

After obtaining hot water from the arm (6), make sure that there is still water in the tank (1).
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HOW TO SET THE BOILER’'S TEMPERATURE BY MEANS OF THE PID:
The PID has been set by the producer of this machine on a temperature of 95°C for coffee mode and on 125°C
for steam mode. In order to change the temperatures please proceed as follows:

press the button once: the display will show the writing “t1” that refers to the coffee thermostat
set on 95°C

press the button E] twice: the display will show the writing “t2” that refers to the steam thermostat
set on 125°C

as soon as the display shows the writing t1 or t2 press the button @ to change the previously set
temperature. NB: in order to change the temperature’s value it's necessary to ?ress the button [‘YE

first and only afterwards you can help yourself with the buttons and in order to set the
desired temperature, decreasing or increasing it.

after 3 sec. from pressing the last button, the inserted temperature is memorized and the display shows
the set temperature for coffee or steam.

the temperature’s value can be set starting from a min. of 80C° up to a max. of 130C° for coffee mode
and from a min. of 120°C up to a max. of 140°C for steam mode. NB: the display will flash while
changing from steam mode to coffee mode and it will automatically stop only after reaching the set

temperature for coffee mode.

Useful Tips:

The strainers (9 and 10) do not need to be washed after every single use but we suggest checking that
the holes are not obstructed.

For a better result, we suggest keeping the cups warm on the cup-warmer (2) which only operates by
machine on.

The PID (27) is already set by the producer on the right temperature for an excellent espresso and a
constant steam distribution. During heating and coffee or water distribution, the temperature can
oscillate (+/- 10/12°C). Also, a warning has been inserted for coffee mode (t1): after 108°C the PID’s
display shows the temperature but intermittently; this is normal and it warns the user that the
temperature is too high for a good espresso.

Routine maintenance and precautions:

It is recommended to clean, after each use, the steam tube and the strainer holder carefully
For cleaning it is recommended the use of a wet damp cloth

Do not leave the machine outdoor. And do not immerse the machine in water.

The machine can be used only by adults and must be kept away from children

Do not wash strainer and strainer holder in dishwasher.

For any problem pls contact an authorized service centre.

TECHNICAL DATA:

Voltage: 230 V - 50 Hz; PLO42TEMD-120: 120v : 60Hz

Power: 1200 W

Heating time: ca. 3 min.

Pump pressure: 15 bar

PID regulation: from min 80° C to max 130° C for the coffee mode;

from min 120° C to max 140° C for the steam mode

Water tank: 2.7 litres

Dimensions: 31,5%25*%37 cm

Weight: 10.2 kg

To be operated with ground coffee and coffee pods
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English
TROUBLESHOOTING:

Dear Customer,

We thank you for buying one of our products, made in accordance with the most up-to date technological
innovations.

Following carefully the simple operations of use contained in this manual, which comply with essential safety
regulations, you will get the best performances and notice the remarkable reliability of this product along the
years.

You find here below an easy table describing some malfunctioning of the machine with its solutions:

PROBLEM CAUSE SOLUTION
Coffee is produced 1. Coffee not suitable for machine 1. Use different coffee
without “cream”. 2. Improper grind 2. Adjust coffee grind
3. Too little coffee in filter 3. Put more coffee in the filter

4. The filter holder has not be tightened 4. Tighten better the filter holder
under the brewing group ring

Coffee too cold 1. The machine had not reached the 1. See section "Starting the Machine” and "Making
proper temperature an Espresso Coffee”
2. Filter-holder not preheated 2. Filter-holder must be heated together with the

water - see section "Starting the Machine”

3. Cups not preheated 3. Properly heat the cups on the cup-warmer
4. Pressure switch malfunction. 4. Contact the nearest SERVICE CENTER
Coffee produced too 1. Coffee too coarsely ground 1. Use a finer grind
quickly 2. Not enough coffee in the filter 2. Put more coffee in the filter
3. Coffee not pressed enough 3. Press coffee more firmly
4. Coffee/pod old or unsuitable 4. Use different coffee/pod
Coffee leaks 1. Filter-holder not properly inserted 1. Insert the filter-holder correctly
between the coffee 2. Too much coffee in the filter 2. Put less coffee in the filter
group and the filter- 3. Edge of the filter-holder not clean 3. Clean the edge of the filter-holder
holder 4. The douche seal is worn or damaged 4. Contact the nearest SERVICE CENTER
Coffee is produced in 1. Coffee too finely ground 1. Use a coarser grind
drops 2. Too much coffee in the filter 2. Put less coffee in the filter
3. Coffee too firmly pressed 3. Press the coffee more gently
The machine does 1. Obstructed outlet hole at end of 1. Clean the outlet hole with a needle
not produce steam steam pipe
2. Too little water in tank 2. See section “"Starting the Machine”
No coffee produced 1. Too little water in tank 1. Fill tank
during the coffee 2. Steam switch on 2. Turn off the steam switch
cycle 3. Coffee too finely ground 3. Use a coarser grind
4. Too much coffee in the filter 4. Put less coffee in the filter
5. Coffee too firmly pressed 5. Press the coffee more gently
6. Shower plate obstructed 6. Contact the nearest SERVICE CENTER
The machine does 1. No electricity 1. Restore electrical power
not work and the ON 2. The main cable is not properly 2. Plug the main cable in correctly
light does not goon  plugged in 3. Contact the nearest SERVICE CENTER for a
3. The main cables damaged replacement cable
The ON light is on 1. Thermostat malfunction, 1. Contact the nearest SERVICE CENTER
and the steam light 2. Heating element malfunction 2. Contact the nearest SERVICE CENTER
does not go off after
10 minutes

The inserted data and pictures can be subject to changes without previous notice for the improvement of the
machine’s performances.

LEGAL WARRANTY

This product is covered by the warranty laws valid in the country where the product has been sold; specific information about
the warranty terms can be given by the seller or by the importer in the country where the product has been purchased. The
seller or importer is completely responsible for the product.

The importer is completely responsible also for the fulfillment of the laws in force in the country where the importer
distributes the product, including the correct disposal of the product at the end of its working life.

Inside the European countries the laws in force are the national laws implementing the EC Directive 44/99/CE.
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Francais

PONENTS :

Réservoir d’eau froide 15. Presseur pour café

Chauffe tasses passif 16. \

\ 17. Bocal du café en grain

Bouton vapeur/eau chaude 18. Filtre pour dosettes

Siege du porte-filtre 19. Cuve extractible de décharge d’eau
Distributeur vapeur/eau chaude 20. Tiroir extractible de récupération du café moulu
Grille amovible appuie-tasses 21. Bouton de commande distribution du café moulu
Porte-filtre 22. Etiquette degrés mouture

Filtre 1 tasse 23. Bouton de réglage de la mouture

Filtre 2 tasses 24. Distributeur de café moulu

Interrupteur on/off 25. Manomeétre

\ 26. Interrupteur pompe

Interrupteur café/eau chaude/vapeur 27. PID double

Indicateur lumineux « machine préte »

E D’'EMPLOI:
en route de Ia machine:

Otez la machine de la boite et éloignez tous les sachets et le matériel d’emballage.

Positionnez la machine sur une surface stable et plane, loin de fontes de chaleur et de robinets du réseau
hydrique.

Levez le couvercle amovible du réservoir et 6tez le réservoir (1) en faisant attention a ne pas
endommager les tubes a l'intérieur.

Remplissez le réservoir (1) d’eau froide.

Remettez le réservoir (1) dans son siége, en contrdlant que les tubes ne soient pliés et que le filtre mis a
I'extrémité d’un des deux tubes soit bien fixé.

Insérez la fiche du cable d’alimentation dans la prise de courant (vérifier le voltage).

Insérez le porte filtre (8) dans le siége du porte filtre (5) en rotant de gauche a droite, de sorte qu'il se
réchauffe et qu’il soit prét a I'emploi.

Allumez la machine en appuyant sur l'interrupteur général (11). L'indicateur lumineux de l'interrupteur
(11) s’illuminera pour confirmer I'alimentation au réseau électrique.

Ouvrez le bouton vapeur / eau chaude (4).

Positionnez l'interrupteur (13) sur modalité café et levez l'interrupteur pompe (26).

Lorsque l'eau sort du bec de la buse de vapeur/eau chaude (6), abaissez l'interrupteur (26) et fermez le
bouton vapeur/eau chaude (4).

Lorsque ces opérations sont terminées, la machine peut étre laissée branchée.

Le PID (27) montre les degrés a l'intérieur de la chaudiere, en contrdlant la réchauffement.

Le PID est déja régulé par le producteur de cette machine a 95°C, c’est a dire la température optimale
pour la préparation d’'un bon café. (Si vous désirez changer cette température, vous étes priés de suivre
les instructions fournies dans le paragraphe Comment réguler la température dans la cuve avec l'aide du
PID)

Réglage de la mouture:

15.

16.

17.

18.

Sur le bocal du café en grains (17), se trouve une étiquette numérotée (22) permettant de référencer la
moulure : « .7.6.5.4.3.2.1 ».

En prenant pour référence le cran placé sur le chassis de la machine et en tournant le bouton de réglage
de la mouture (23), I'étiquette numérotée tourne également.

Les chiffres élevés correspondent a une mouture a gros grain et donc, les chiffres les plus bas permettent
d’obtenir une mouture fine.

Le réglage de la mouture est important pour obtenir un bon café crémeux. Aussi, est-il essentiel de la
régler en fonction des différents types de café disponibles sur le marché. Il est conseillé d’utiliser un degré
de mouture 3.

Préparation du café espresso avec du café moulu:

19.

20.

21.

22.

23.

Controlez que le réservoir (1) contient de I'eau froide en vérifiant le niveau a travers l'indicateur niveau
eau mis sur la partie frontale de la machine.

Appuyez sur l'interrupteur général (11). Le voyant lumineux de linterrupteur (11) s’allume (faire ces
opérations seulement si la machine est éteinte, autrement passer au point suivant).

Dés que I’écran du PID montre la température réglée et que le voyant (14) s’allume, la machine est préte
a I'emploi.

Insérez le filtre (9) 1 tasse ou 2 tasses (10) dans le porte filtre (8), aprés I'avoir fait réchauffer comme
décrit au point 7.

Versez le café en grains dans le bocal du café en grains (17).
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25.

26.

27.

28.
29.

Francais

Avec le porte-filtre (8), appuyez sur la touche (21) pour actionner le moulin. Aprés avoir atteint la
quantité de café moulu désirée, retirez le porte-filtre (8), ce qui libére la touche (21) par la méme
occasion.

Appuyez de maniére uniforme le contenu du filtre contre le presseur (15).

Introduisez le porte filtre (8) dans le groupe de distribution (5) en tournant avec force de gauche a droite;
ensuite positionnez les tasses sur la grille appuie tasses (7).

Positionnez l'interrupteur (13) en modalité café et levez l'interrupteur pompe (26). Le manométre (25)
montre la pression d’exercice, de 8 a 14 bar.

Lorsque la quantité de café souhaitée est atteinte, abaissez l'interrupteur pompe (26).

Enlevez le porte filtre (8) et jetez le marc de café.

Préparation du café espresso avec les dosettes :

30. Contrélez que le réservoir (1) contient de I'eau en vérifiant le niveau a travers l'indicateur niveau eau mis
sur la partie frontale de la machine.

31. Appuyez sur l'interrupteur général (11) : le voyant lumineux de linterrupteur (11) s’allume (faire ces
opérations seulement si la machine est éteinte, autrement passer au point suivant).

32. Deés que I’écran du PID montre la température réglée et que le voyant (14) reste allumé, la machine est
préte a I'emploi.

33. Insérez le filtre pour dosettes (18) dans le porte filtre (8), aprés I'avoir réchauffé comme décrit au point 7.

34. Otez la dosette de I'emballage en faisant attention a ne pas endommager le produit.

35. Insérez la dosette dans le filtre pour dosettes (18).

36. Insérez le porte filtre (8) dans son siége (5) en rotant de gauche a droite avec force et ensuite positionnez
les tasses sur la grille amovible appui tasses (7).

37. Positionnez l'interrupteur (13) en modalité café et levez l'interrupteur pompe (26). Le manomeétre (25)
montre la pression d’exercice, de 8 a 14 bar.

38. Lorsque la quantité de café souhaitée est atteinte, abaissez l'interrupteur pompe (26).

39. Prenez le porte filtre (8) et jetez la dosette usée.

Vapeur:

40. Controlez que le réservoir (1) contient de I’eau en vérifiant le niveau a travers l'indicateur niveau eau mis
sur la partie frontale de la machine.

41. Appuyer sur l'interrupteur général (11) : le voyant lumineux de linterrupteur (11) s’allume (faire ces
opérations seulement si la machine est éteinte, autrement passer au point suivant).

42. Positionnez l'interrupteur (13) sur vapeur. NB : |I'écran du PID (27) montrera le texte STE et, en alternant,
les degrés déja établis pour la fonction vapeur pour confirmer que la machine est en modalité vapeur. Le
PID est réglé par le producteur a 125°C, la température idéale pour la production de vapeur. (Pour
modifier la température du PID il est recommandé de suivre les instructions du paragraphe Régulation de
la température dans la chaudiere a travers le contréle du PID).

43. Dés que le voyant lumineux (14) s’allume, la machine est préte a I'emploi.

44. Ouvrez le bouton vapeur/eau chaude (4). Au début il y aura une perte d’eau et vapeur.

45. Mettez le récipient contenant la boisson souhaitée sous la buse de vapeur (6) et tournez le bouton
complétement.

46. A la fin de I'opération, refermer le bouton de vapeur/eau chaude (4).

47. IMPORTANT: aprés chaque utilisation de la vapeur, surtout si cela a été utilisée pour faire la créme du

lait pour la préparation d’un cappuccino, ouvrez de nouveau le bouton vapeur/eau chaude (4), positionnez
I'interrupteur (13) sur eau chaude et levez l'interrupteur (26). Quand I'eau commence a sortir de la buse
vapeur/eau chaude (6), fermez le bouton vapeur/eau chaude (4) et simultanément abaissez I'interrupteur
(26) et remettez l'interrupteur (13) sur café; nettoyez la buse vapeur/eau chaude (6). Cette opération est
nécessaire pour maintenir les conduits eau/vapeur propres et rétablir le circuit de I’eau dans les conduits.

Eau chaude:

48.

49.

50.
51.

52.
53.
54,

55.

Controler que le réservoir (1) contient de I'eau en vérifiant le niveau a travers l'indicateur niveau eau mis
sur la partie frontale de la machine.

Appuyer sur l'interrupteur général (11) : le voyant lumineux de linterrupteur (11) s’allume (faire ces
opérations seulement si la machine est éteinte, autrement passer au point suivant).

Positionnez l'interrupteur (13) sur eau chaude.

Lorsque I’écran du PID (21) montre la température établie et le voyant (14) s'allume, la machine est préte
a I'emploi.

Ouvrez le bouton de vapeur/eau chaude (4) et levez l'interrupteur pompe (26).

On obtiendra immédiatement la sortie de I’eau de la buse vapeur (6).

Lorsque la quantité d’eau souhaitée est atteinte, appuyez de nouveau sur l'interrupteur (26) et refermez le
bouton de vapeur/eau chaude (4).

Aprés le prélevement d’eau chaude, il est recommandé de contréler que le réservoir (1) contient de I'eau.
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REGULATION DE LA TEMPERATURE DANS LA CHAUDIERE A TRAVERS LE CONTROLLE DU PID:
Le PID a été réglé par le producteur a 95°C pour la fonction café et a 125°C pour la fonction vapeur.
Pour réguler la température pour les deux fonctions procéder comme décrit ci-dessous:

Appuyez sur le bouton une seule fois: I"écran montrera “t1” qui est relatif au thermostat café réglé
par le producteur a 95°C

Appuyez sur le bouton E] deux fois: |’écran montrera “t2” qui est relatif au thermostat vapeur réglé
a 125°C

Dés que l'écran montre t1 or t2 appuyez sur le bouton [‘3 pour modifier la température établie
précédemment. NB: pour pouvoir changer la valeur indiquée il faut tout d’abord appuyer sur le bouton

pour augmenter la valeur et seulement ensuite on peut s’aider avec les boutons et
pour augmenter/diminuer la température du PID;
3sec. Apres la pression sur le dernier bouton, la chiffre est confirmée et I'écran montre la température
établie;
La valeur de la température peut étre réglée a partir d'un minimum de 80°C et jusqu’a un maximum de
130°C pour la fonction café et a partir du 120°C et jusqu'au 140°C pour la fonction vapeur. NB: en
passant de la fonction vapeur a la fonction café I’écran du PID clignotera jusqu’a avoir atteint la
température café préétablie.

CONSEILS PRATIQUES :

Les filtres 1 tasse (9) et 2 tasses (10) ne doivent pas étre nécessairement lavés aprés chaque utilisation.
L'important est de s’assurer que les trous ne sont pas colmatés.

Pour obtenir un excellent résultat, il est conseillé de réchauffer les tasses sur le chauffe-tasses (2) qui ne
fonctionne que si la machine est allumée.

Le dispositif controle température PID a été réglé par le producteur a des valeurs de fabrique pour un café
espresso et une vapeur optimale. Pendant le réchauffage et la distribution de café ou eau la température
peut subir une variation de +/- 10/12°C par rapport a la température établie. Pour la fonction café (t1) il a
été inséré un avertissement : aprés 108°C I’écran du PID montre la température mais avec intermittence ;
cela est normal et sert a avertir I'opérateur que la température est trop haute pour obtenir un bon café
espresso.

ENTRETIEN COURANT ET PRECAUTIONS :

Il est conseillé de nettoyer, aprés chaque utilisation, la buse de vapeur et le port filtre.

Pour le nettoyage, utiliser un chiffon humidifié d’eau.

Ne pas exposer l'appareil aux agents atmosphériques. Ne pas plonger I'appareil dans |'eau.

Ne faire fonctionner I'appareil que sous le contrble des adultes et le tenir hors de la portée des enfants.
Ne pas laver filtre et porte filtre dans la machine a laver la vaisselle.

Ne pas intervenir sur le produit mémé, pour tout probléme s’adresser au personnel technique autorisé.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES:

Alimentation électrique: 230V - 50Hz // PLO42TEMD-120: 120v : 60Hz
Puissance: 1200 W

Durée de réchauffage: 3 minutes environ

Pression de la pompe: 15 bars

Régulation du PID: a partir de 80°C et jusqu’a 130°C pour fonction café /

a partir de 120°C et jusqu’a 140°C pour fonction vapeur

Capacité du réservoir d’eau: 2.7 litres
Dimensions (H x L x P): 31,5%25*37 cm
Poids: 10.2 kg

Fonctionnement avec café moulu et dosettes.

CONDITIONS DE GARANTIE: GARANTIE LEGALE

Ce produit est couvert par les normes de garantie en vigueur dans le pays ou il a été vendu; informations plus
spécifiques peuvent étre fournies par le revendeur ou par l'importateur dans le pays ou le produit a été acheté;
le revendeur ou l'importateur est completement responsable de ce produit. L'importateur est complétement
responsable méme pour I'accomplissement des lois en vigueur dans le pays ou I'importateur distribue le
produit, y compris la correcte élimination du produit au terme de son utilisation.

Dans les pays européens il faut prendre en considération les lois nationales relatives a I'application de la
Directive EC 44/99/CE.
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SOLUTIONS AUX PROBLEMES PLUS FREQUENTS:

Cher Client,

Francais

Nous Vous remercions pour avoir acheté un notre produit, fabriqué selon les derniéres innovations techniques.
En suivant attentivement les opérations relatives au correct fonctionnement du produit, conforme aux normes
de slreté essentielles, indiquées dans le présent Manuel, Vous pourrez obtenir le maximum des prestations et

Vous pourrez vérifier aussi la résistance de ce produit a travers le temps.

En bas nous mettons a Votre

disposition une tabelle pratique avec la description de certains problémes que peuvent se présenter et leurs

relatives solutions:

PROBLEMES
Il n'y a pas de créme
sur le café

Le café est trop
froid.

Le café sort trop
rapidement.

Le café sort entre le
groupe de
distribution et le port
filtre.

Le café sort a goutte.

La machine ne fait
vapeur.

Pendant le
fonctionnement le
café ne sort pas.

La machine non
fonctionne pas et le
voyant lumineux de
I'interrupteur ne
s'allume pas.

Le voyant lumineux
est allumé et I'eau
non se réchauffe.

CAUSE
1. Le café n’est pas bon pour cette machine.
2. La mouture n’est pas juste.
3. La quantité de café n’est pas suffisante.
4. Le porte filtre n'a pas été bien fixé
correctement.
1. La machine n’est pas a la juste
température.

2. Le porte filtre ne se réchauffe pas.

3. Les tasses ne sont pas réchauffées.

4. Le thermostat ne fonctionne pas dans les
limites optimales.

1. Le café est moulu trop gros.

2. La quantité de café est insuffisante.

3. Le café n’est pas assez pressé.

4. Le café/dosette est vieux ou pas bon pour
cette machine.

. Le porte filtre n’est pas fixé correctement.
. Il y a trop de café dans le filtre.

. Le bord du port filtre n’est pas nettoyé.

. La garniture est trop usée.

. Le café est moulu trop fin.

. La quantité de café est excessive.

. Le café est trop pressé.

. Le circuit n’est pas chargé.

WNEHEH WNEFE DMWNE

. Il n"y a plus d’eau dans le réservoir.

. Il n'y a pas d’eau dans le réservoir.

. L'interrupteur du vapeur est appuyé.

. Le café est moulu trop fin.

. La quantité de café est excessive.

. Le café est trop pressé.

. La douchette est sale.

. Il n"y a pas de courant électrique.

. La fiche du céble d’alimentation n’est pas
inséré correctement.

3. Le cable d'alimentation est endommagé.

N OOUDWNE

1. Les thermostats de service non
fonctionnent.
2. La résistance est interrompue ou brilée.

. Le trou a la fin du tube vapeur est obstrué.

SOLUTION
1. Changer le type de café.
2. Régler la mouture du café.
3. Augmenter les doses du café et presser bien.
4. Fixer bien le porte filtre.

1. Respecter les indications données dans le
paragraphe « mise en fonction de la machine » et

« préparation du café espresso »

2. Le porte filtre doit se réchauffer simultanément
avec l'eau, voir le paragraphe « mise en fonction de la
machine ».

3. Faire réchauffer bien les tasses sur le relatif chauffe
tasses.

4. S’adresser au centre d’assistance.

. Le réglage de la mouture doit étre plus fin.
. Augmenter la dose de café.

. Presser de plus le café.

. Changer le café/la dosette.

AWNE

. Fixer le porte filtre correctement.

. Réduire la quantité de café.

. Nettoyer bien le bord du porte filtre et la garniture.
. S’adresser au centre d’assistance.

. Le réglage de la moulure doit étre plus gros.
. Réduire la quantité de café.

. Presser de moins le café.

. Voir le paragraphe « vapeur».

. Nettoyer le trou avec I'aide d'une aiguille.

. Voir le paragraphe « mise en fonction de la
achine »

. Remplir le réservoir d’eau.

. Libérer l'interrupteur vapeur.

. Remplacer avec une moulure plus grosse.

. Réduire la quantité de café dans le filtre.

. Presser de moins le café.

. S’adresser au centre d’assistance.

. Restaurer la connexion électrique.

. Insérer correctement la fiche du cable
d’alimentation dans la prise.

3. S’adresser au centre d’assistance pour le
remplacer.

1. S’adresser au centre d’assistance.

NI—‘O\U'IAUJNI—ABUJNI—‘WNHAUJNH

2. S’adresser au centre d’assistance.

Les données et les images indiquées peuvent etre changées afin d’améliorer les prestations du produit meme.
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EINRICHTUNG:

1. Kaltwasserbehalter 14. Lampchen ,Maschine betriebsbereit"
2. Tassenwdrmer 15. Kaffeepresser

3. LED Dampf-/Kaffeebereitschaft 17. Kaffeebohnenbehalter

4. Dampf-/HeiBwasserknebel 18. Tabsfilter

5. Filtertrageraufnahme 19. Abtropfbecken (abnehmbar)

6. Dampf-/HeiBwasserrohr 20. Gemahlener Kaffeebecken (abnehmbar)
7. Gitter flr Abtropfschale 21. Knopf flir gemahlenen Kaffee

8. Siebtrager 22. Messskala Mahlgrad

9. Sieb fir eine Tasse 23. Dosiervorrichtung Kaffeemiihle

10. Sieb flir zwei Tassen 24. Spender fir gemahlenen Kaffee

11. Hauptschalter on/off 25. Manometer

12. Dampfschalter 26. Pumpeschalter

13. Kaffee-/HeiBwasserschalter 27. Doppelthermo-PID-Steuerung
BETRIEBSANLEITUNG:

Inbetriebnahme der maschine:

1.

11.

12.
13.
14.

Entnehmen Sie die Maschine aus der Verpackungsschachtel und entfernen Sie alle weiteren
Verpackungsmaterialien wie Plastik etc.

Stellen Sie die Maschine auf eine ebene und stabile Fldche und halten Sie die Maschine fern von Warmequellen
und/oder Wasserquellen.

Offnen Sie den Deckel fiir das Wasserbehélterfach und entnehmen Sie den Wasserbehélter (1) vorsichtig, ohne
die im Wasserbehalter befindlichen Schlauche zu beschéadigen.

Beflllen Sie den Wasserbehalter (1) mit kaltem Wasser.

Stellen Sie den Wasserbehalter (1) anschlieBend wieder an seinen vorgesehenen Platz zurlick und kontrollieren
Sie, dass die beiden Schlduche (welche sich im Wassertank befinden sollen) nicht geknickt sind und dass sich der
kleine Filter am Ende des einen Schlauches befindet und gut befestigt ist. AnschlieBend den Deckel wieder
schlieBen.

SchlieBen Sie das Stromkabel der Maschine an eine Steckdose an und beachten Sie die korrekte Stromspannung.
Nehmen Sie den Siebtrager (8) und setzen diesen in die Siebtragerhalterung (5) ein, indem Sie den Siebtrager
von links nach rechts hineindrehen. Damit kann der Siebtrager sich aufwarmen und ist somit leichter bereit fir die
spatere Nutzung.

Schalten Sie die Maschine an, indem Sie den Hauptschalter (11) betatigen. Das Aufleuchten des Lampchen des
gleichen Hauptschalters zeigt Ihnen die Stromversorgung der Maschine an.

Offnen Sie den Drehknopf fiir Dampf/Warmwasserentnahme (4).

. Stellen Sie den Kipphebelschalter fir Espresso/Dampf/Warmwasserentnahme (13) auf Espresso (untere Stellung)

und betatigen Sie sofort den Kipphebel-Schalter fiir die Pumpe (26).

Sobald Wasser aus dem Dampfrohr (6) austritt, den Kipphebel-Schalter fir die Pumpe (26) wieder
betatigen/abstellen. Der Heizkessel ist somit mit Wasser beflllt. SchlieBen Sie dann den Drehknopf flr
Dampf/Warmwasserentnahme (4) ein.

Nachdem Sie alle diese Punkte befolgt haben, kann die Maschine auch angeschaltet bleiben.

Die Thermo-PID-Steuerung (27) zeigt die Heizkesseltemperatur an und kontrolliert die Temperatur im Heizkessel.

Die Thermo-PID-Steuerung ist ab Werk auf 95 Grad eingestellt, die ideale Temperatur fir die Espresso-
Zubereitung. (Wenn Sie die Temperatur der Thermo-PID-Steuerung @ndern mdochten, befolgen Sie bitte die
Anleitungen im Kapitel ,Regelung der Heizkesseltemperatur mit Hilfe der Thermo-PID-Steuerung")

Einstellung des Mahlfeinheitsgrades:

15.

16.

17.
18.

Die auf den Kaffeebohnenbehdlter (17) befindliche Messskala (22) zeigt den eingestellten Mahlgrad an:
..7.6.5.4.3.2.1 .

Durch Drehen am Drehknopf der Kaffeemiihle kénnen Sie den Mahlgrad einstellen; die Skala bewegt sich
entsprechend der Einstellung.

Die Einstellung des Mahlgrades ist variabel von (héchste Zahl) (sehr grob) bis 1 (sehr fein).

Je nach verwendetem Kaffee ist der Mahlgrad unterschiedlich einzustellen, um ein optimales Espresso-Ergebnis
mit perfekter Creme zu erhalten. Wir empfehlen den Mahlgrad 3.

Zubereitung eines Espressos mit gemahlenen Kaffee:

19.

20.

21.

22.

Stellen Sie sicher, dass der Wasserbehalter (1) mit Wasser befillt ist, indem Sie den Wasserstand im Sichtfenster
fir Wasserstandsanzeige kontrollieren.

Schalten Sie die Maschine an, indem Sie den Hauptschalter (11) betdtigen. Das Lampchen des gleichen
Hauptschalters leuchtet auf. (nur wenn die Maschine ausgeschaltet ist, ansonsten setzen Sie mit den nachsten
Punkten fort).

Sobald die Thermo-PID-Steuerung die eingestellte Temperatur anzeigt und das Lampchen fir ,Maschine
betriebsbereit™ (14) dauerhaft aufleuchtet, ist die Maschine betriebsbereit.

Setzen Sie den Filter flr eine Tasse (9) oder fiir zwei Tassen (10) in den Siebtrager (8) ein, der wie in Punkt 7
beschrieben idealerweise angewarmt ist.
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23.
24,

25.
26.

27.

28.

29.

Deutsch

Setzen Sie die Kaffeebohnen in dem Kaffeebohnenbehalter (17).

Driicken Sie mit dem Sieb (8) die Taste, um die Mihle in Betrieb zu setzen. Ist die gewlinschte Kaffeemenge
erreicht, nehmen Sie den Sieb (8) weg.

Driicken Sie den Filterinhalt gegen den Kaffeepresser (15).

Nehmen Sie den Siebtrager (8) und setzen Sie diesen in die Siebtrdgerhalterung (5) ein, indem Sie den
Siebtrdger von links nach rechts kraftig hineindrehen und anschlieBend die Espresso-Tassen auf der
Tassenabstellflache (7) unter den Auslauf des Siebtragers positionieren.

Stellen Sie den Kipphebelschalter flir Espresso/Dampf/Warmwasserentnahme (13) auf Espresso (untere Stellung)
und betatigen Sie den Kipphebel-Schalter fir die Pumpe (26). Das Manometer (25) zeigt den anliegenden
Pumpendruck an, idealerweise zwischen 8 und 14 bar. Bitte beachten Sie, flir das Erreichen des korrekten Drucks
ist das Mahlen des Pulvers entscheidend. Wird ein zu geringer Druck erreicht (gelber Bereich des Manometers), ist
das Mahlen zu grob und es sollte ein feineres Mahlen verwendet werden.

Wenn die gewilnschte Menge des Espresso erreicht ist, den Kipphebel-Schalter fiir die Pumpe (26) wieder
abstellen.

Entnehmen Sie den Siebtréger (8) und entleeren Sie diesen von den Pulverresten. Vergewissern Sie sich, dass der
Siebtrager sauber ist und spannen ihn wieder in die Siebtragerhalterung (5) ein, damit der Siebtréager warm
bleibt.

Zubereitung eines Espressos mit einer Espressotab:

30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

39.

Stellen Sie sicher, dass der Wasserbehalter (1) mit Wasser befillt ist, indem Sie den Wasserstand im Sichtfenster
fir Wasserstandsanzeige kontrollieren.

Schalten Sie die Maschine an, indem Sie den Hauptschalter (11) betdtigen. Das Lampchen des gleichen
Hauptschalters leuchtet auf. (nur wenn die Maschine ausgeschaltet ist, ansonsten setzten Sie mit den nachsten
Punkten fort).

Sobald die Thermo-PID-Steuerung die eingestellte Temperatur anzeigt und das La&mpchen fir ,Maschine
betriebsbereit" (14) aufleuchtet, ist die Maschine betriebsbereit.

Setzen Sie den Filter flir pads/cialde (18) in den Siebtrager (8) ein, der wie in Punkt 7 beschrieben idealerweise
angewarmt ist.

Offnen Sie die Verpackung des Espresso-Pads und passen Sie auf, dass Sie den pads/cialde selber nicht
beschadigen.

Legen Sie den pads/cialde in den Filter flir pads/cialde (18).

Nehmen Sie den Siebtrager (8) und setzen Sie diesen in die Siebtrdgerhalterung (5) ein, indem Sie den
Siebtrager von links nach rechts kraftig hineindrehen und anschlieBend die Espresso-Tassen auf der
Tassenabstellflache (7) unter den Auslauf des Siebtrégers positionieren.

Stellen Sie den Kipphebelschalter flir Espresso/Dampf/Warmwasserentnahme (13) auf Espresso (untere Stellung)
und betadtigen Sie den Kipphebel-Schalter flir die Pumpe (26). Das Manometer (25) zeigt den anliegenden
Pumpendruck an, idealerweise zwischen 8 und 14 bar.

Wenn die gewlnschte Menge des Espresso erreicht ist, den Kipphebel-Schalter fiir die Pumpe (26) wieder
abstellen.

Entnehmen Sie den Siebtrager (8) und entleeren diesen vom pad/cialde.

Dampf

40.

41.

42,

43,
44,

45.

46.
47.

Stellen Sie sicher, dass der Wasserbehalter (1) mit Wasser befillt ist, indem Sie den Wasserstand im Sichtfenster
fir Wasserstandsanzeige kontrollieren.

Schalten Sie die Maschine an, indem Sie den Hauptschalter (11) betdtigen. Das Lampchen des gleichen
Hauptschalters leuchtet auf. (nur wenn die Maschine ausgeschaltet ist, ansonsten setzten Sie mit den ndchsten
Punkten fort).

Stellen Sie den Kipphebel-Schalter auf Dampf (13). NB: die Thermo-PID-Steuerung zeigt die Schrift STE und die
vorprogrammierten Graden flir die Dampffunktion. Die Thermo-PID-Steuerung ist ab Werk auf 125 Grad
eingestellt, die ideale Temperatur fir die Dampfherstellung. (Wenn Sie die Temperatur der Thermo-PID-
Steuerung andern méchten, befolgen Sie bitte die Anleitungen im Kapitel ,Regelung der Heizkesseltemperatur mit
Hilfe der Thermo-PID-Steuerung")

Sobald das LED (14) aufgeht, ist die Maschine betriebsbereit.

Offnen Sie den Drehknopf fiir Dampf oder Warmwasserentnahme (4). Zu Beginn wird aus dem Dampfhahn ein
wenig Wasser austreten, gefolgt von Dampf.

Halten Sie unter den Dampfhahn fur Dampf oder Warmwasserentnahme (6) das GefaB mit der gewlinschten
Flissigkeit (Milch) und 6ffnen Sie den Drehknopf (4) komplett.

Am Ende des Aufschdumens schlieBen Sie den Drehknopf (4).

WICHTIG: nach jeder Dampfentnahme - insbesondere wenn der Dampf zum Aufschaumen von Milch genutzt
wird - nochmals den Drehknopf fir Dampf (4) komplett 6ffnen und den Kipphebel-Schalter
Espresso/Warmwasser/Dampf (13) auf Warmwasser stellen und den Kipphebel fir die Pumpe (26) anstellen.
Sobald aus dem Dampfhahn (6) Wasser austritt, schlieBen Sie den Drehknopf (4), stellen den Kipphebelschalter
flr die Pumpe (26) ab und stellen den Espresso/Dampf/Warmwasserentnahme (13) wieder auf Espresso. Reinigen
Sie den Dampfhahn (6) von auBen von (Milch-)Resten. Diese Vorgehensweise ist notwendig, um die Wasser- und
Dampfwege sauber zu halten und den Wasserkreislauf im Inneren der Maschine wieder herzustellen.
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Warmwasserentnahme:

48. Stellen Sie sicher, dass der Wasserbehdlter (1) mit Wasser beflillt ist, indem Sie den Wasserstand im Sichtfenster
flir Wasserstandsanzeige kontrollieren.

49, Schalten Sie die Maschine an, indem Sie den Hauptschalter (11) betatigen. Das Lampchen des gleichen
Hauptschalters leuchtet auf. (nur wenn die Maschine ausgeschaltet ist, ansonsten setzten Sie mit den nachsten
Punkten fort).

50. Betatigen Sie den Kipphebelschalter (13) auf Warmwasser.

51. Sobald die Thermo-PID-Steuerung (27) die eingestellte Temperatur anzeigt und das Lampchen fir ,Maschine
betriebsbereit™ (14) dauerhaft aufleuchtet, ist die Maschine betriebsbereit.

52. Offnen Sie den Drehknopf fiir Dampf oder Warmwasserentnahme (4) und betatigen Sie den Kipphebel fiir die
Pumpe (26).

53. Sie erhalten nunmehr sofort Warmwasser aus dem Dampfhahn (6).

54. Wenn die gewlinschte Menge an Warmwasser erreicht ist, den Kipphebel fiir die Pumpe (26) wieder umlegen und
anschlieBend den Dampfdrehknopf (4) wieder schlieBen.

55. Nach der Warmwasser-Entnahme wird empfohlen, den Wasserstand im Wasserbehalter (1) zu kontrollieren.

Regelung der Heizkesseltemperatur mithilfe der Thermo-PID-Steuerung

Die Thermo-PID-Steuerung ist ab Werk auf 95° Grad fir die Espressozubereitung und auf 125° Grad fir die
Dampfherstellung eingestellt. Um die Temperatursteuerung fir beide Funktionen zu verandern, gehen Sie bitte wie
folgt vor:

- Dricken Sie EINMAL die Taste V¥; auf dem Display erscheint die Schrift ,t1", die sich auf dem Espressothermostat
bezieht (ab Werk auf 95° Grad eingestellt)

- Driicken Sie ZWEIMAL die Taste V¥; auf dem Display erscheint die Schrift ,t2"%, die sich auf dem Dampfthermostat
bezieht (ab Werk auf 125° Grad eingestellt)

- Sobald auf dem Display die Schrift ,t1" oder ,t2" erscheint, driicken Sie die Taste A, um die Temperatur zu andern.
NB: um die eingestellte Temperatur zu andern, muss man IMMER vorerst die Taste Aeinmal dricken. Dann kdénnen
Sie die Temperatur erhéhen, wenn Sie nochmals die Taste A driicken, oder die Temperatur senken, wenn Sie
nochmals die Taste ¥ driicken.

- 3 Sekunden nach Bedienung der letzten Taste wird der eingestellte Wert gespeichert und die Temperatur kann am
Display abgelesen werden.

- Die gewiinschte Temperatur kann zwischen Minimum 80° C und Maximum 130° C fir die Espressozubereitung und
zwischen Minimum 120° C und Maximum 140° C fir die Dampfherstellung eingestellt werden.

NB: Wenn Sie von der Dampffunktion zur Espressofunktion gehen, wird das Display blinken, bis die eingestellte
Espressotemperatur errecht wird.

Niitzliche Hinweise:

- Die Filter fur 1 Tasse (9), 2 Tassen (10) oder fiir pads/cialde (18) missen nicht notwendigerweise jedes Mal nach
der Nutzung gereinigt werden. Wichtig ist sicherzustellen, dass die Lécher der Siebe nicht ,,zu" sind.

- Um ein optimales Ergebnis zu erhalten, empfiehlt es sich, die Tassen auf der passiven Tassenwarmhalteflache
aufzuwdrmen, welche nur bei eingeschalteter Maschine funktioniert.

- Die Temperaturregelung des Thermo-PID ist ab Werk auf einen optimalen Wert flr einen Espresso eingestellt.
Wadhrend der Aufheizzeit, des Espressobezuges oder der Warmwasserentnahme kann die Temperatur eine
Schwankung aufweisen von +/- 10/12 Grad von der eingestellten Temperatur. Darlber hinaus ist im Thermo-PID eine
Warnung fiir die Espressofunktion ,t1" einprogrammiert worden. Uber 108 Grad hinaus zeigt der Thermo-PID die
Temperatur an, jedoch blinkend! Dies ist normal, warnt jedoch den Nutzer, dass der Espresso bei einer solch hohen
Temperatur nicht korrekt herauslaufen wird.

Pflege und Sicherheitshinweise

Es wird empfohlen, nach jeder Nutzung den Siebtrager (8) und den Dampfhahn (6) sorgfaltig zu reinigen.

Fir die Reinigung des Maschinengehduses wird ein feuchtes Tuch empfohlen.

Die Maschine nicht der Witterung aussetzen und nicht in Wasser tauchen.

Die Maschine nur unter Kontrolle von Erwachsenen verwenden und fern von Kinderhdnden halten.

Filter und Siebtrager nicht in der Geschirrsplilmaschine reinigen.

Nicht in die Maschine eingreifen, bei jeglichen Problemen wenden Sie sich an ein autorisiertes Service-
Center/autorisiertes technisches Personal von Lelit.

TECHNISCHE DATEN:

Betriebspannung: 230V - 50HZ; PLO42TEMD-120: 120v : 60Hz

Leistungsaufnahme Kesselheizung: 1200W

Erwarmungszeit: ca. 3 Min.

Pumpsdruck: 15 Bar

PID Regulierung: von min. 80°C bis zum max. 130°C flr die Espressozubereitung und von min. 120° C und bis zum
max. 140°C fir die Dampfherstellung

Tankvolumen: 2.7 Liter -- GréBe: 31,5*%25*37 cm-- Gewicht: 10.2 kg

Betrieb mit Kaffeebohnen und Kaffeetabs
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Deutsch
STORUNGEN UND STORUNGSBEHEBUNG:

Wir danken Ihnen, um unser Produkt eingekauft zu haben. Es ist der letzten technologischen Neuerungen gemaB
gebaut. Sie sollen die einfache Angabe beziiglich des Betriebs unseres Produkts ausfiihren, die in Ubereinstimmung
mit den Schutzvorschriftlichten dieses Handbuchs sind, so kénnen Sie die beste Leistung haben werden und die
Zuverlassigkeit wdhrend der Jahre Gberzuprifen.

Hier unter finden Sie eine Tabelle Gber einenge Stérungen und die Stérungsbehebung:

STORUNG URSACHE MASSNAHME ZUR BEHEBUNG
Auf dem Kaffee bildet | 1. Ungeeignete Kaffeemischung. 1. Verwenden Sie nur fir die Maschine geeignete
sich keine Crema. 2. Falscher Mahlgrad. Kaffeemischungen.
3. Zu wenig Kaffee im Sieb. 2. Verwenden Sie nur Kaffee in der fiir die Maschine

4. Siebtrager nicht korrekt eingespannt | geeigneten Feinheit.
3. Geben Sie mehr Kaffee in das Sieb.
4, Spannen Sie den Siebtrager fest ein

Kaffee tritt zu kalt | 1. Maschine hat die vorschriftsmaBige | 1. Beachten Sie die Angaben im Kapitel
aus. Betriebstemperatur nicht erreicht. ~Inbetriebnahme" - ,,Zubereitung eines Espressos"

2. Siebtrager nicht vorgewarmt 2. Der Siebtrager muss gleichzeitig mit dem Gerat
vorgewarmt werden, siehe Kapitel ,Inbetriebnahme".

3. Tasse nicht vorgewarmt. 3. Sorgen Sie fiir die Vorwarmung der Tassen.
4. Druckwachter falsch eingestellt. 4. Wenden Sie sich an den KUNDENDIENST.
Der Kaffee tritt zu | 1. Kaffee zu grob gemahlen. 1. Geben Sie feiner gemahlenen Kaffee in den Sieb.
schnell aus. 2. Zu wenig Kaffee im Sieb. 2. Geben Sie mehr Kaffee in das Sieb.
3. Kaffee zu leicht angepresst 3. Pressen Sie den Kaffee starker an.
4. Kaffee/Kaffeetab zu alt oder | 4 Frischen bzw. anderen Kaffee/Kaffeetab
ungeeignete Qualitat. verwenden.
Kaffeeaustritt 1. Siebtrager nicht korrekt | 1. Spannen Sie den Siebtrager fest ein.
zwischen Brihkopf | eingespannt. 2. Reduzieren Sie die Menge des Kaffees im Sieb.
und Siebtrager 2. Zu viel Kaffee im Sieb. 3. Befreien Sie den Rand des Siebtragers von
3. Rand des Siebtragers verschmutzt. Kaffeeresten.

4. Wenden Sie sich an den KUNDENDIENST.

4. Siebtragerdichtung abgenutzt.
Der Kaffee tritt nur in . 1. Kaffee zu fein gemahlen. 1. Geben Sie gréber gemahlenen Kaffee in das Sieb.
Tropfen aus 2. Zu viel Kaffee im Sieb. 2. Reduzieren Sie die Menge des Kaffees im Sieb.
3. Kaffee zu stark gepresst. 3. Pressen Sie den Kaffee weniger stark an.
Maschine gibt keinen | 1. Das Dampfrohr ist zugesetzt. 1. Reinigen Sie die Offnung mit einer Nadel.
Dampf ab. 2. Kein Wasser im Wassertank. 2. Siehe Kapitel 11.1
Wahrend des | 1. Kein Wasser im Wassertank. 1. Flllen Sie Wasser in den Wassertank.
Abgabevorgangs tritt | 2. Schalter fir Dampf steht auf EIN. 2. Setzen Sie den Schalter fir Dampf auf AUS.
kein Kaffee aus. 3. Kaffee zu fein gemahlen. 3. Geben Sie grober gemahlenen Kaffee in das Sieb.
4. Zu viel Kaffee im Filtereinsatz. 4. Reduzieren Sie die Menge des Kaffees im Sieb.
5. Kaffee zu stark gepresst. 5. Pressen Sie den Kaffee weniger stark an.
6. Dampfdlise zugesetzt. 6. Dampfduse reinigen oder austauschen.
Maschine schaltet sich | 1. Kein Netzstrom. 1. Kontrollieren Sie das Stromnetz.
nicht ein, und die @ 2. Der Stecker des Netzkabels ist nicht | 2. Stecken Sie den Stecker des Netzkabels
Kontrollleuchte des | richtig eingesteckt. vorschriftsmaBig in die Netzsteckdose.
Hauptschalters 3. Netzkabel beschadigt. 3. Wenden Sie sich zum Austausch des Netzkabels
leuchtet nicht auf. an den autorisierten KUNDENDIENST.
Die Kontrollleuchte des | 1. Die Thermostaten 1. Wenden Sie sich an den autorisierten
Hauptschalters ist auf und funktionieren nicht. KUNDENDIENST.
die Dampfleuchte geht nicht | 2. Die Heizung ist gebrannt. 2. Wenden Sie sich an den autorisierten
nach 10 Minuten aus. KUNDENDIENST.

Die eingefiigten Daten und Fotos kdnnen ohne Voranmeldung verandert werden, um die Leistungen des Produkts zu
verbessern

GESETZLICHE GARANTIE

Dieses Produkt ist von den Gesetzten gedeckt, die in dem Land glltig sind, wo das Produkt verkauft wurde. Mehrere
Informationen dariber kann der Handler oder der Importeur geben, der fiir das verkaufte Produkt voéllig verantwortlich ist.
Der Importeur ist auch fiir die Vollziehung der Gesetzte im dem Land, wo das Produkt verteilt wurde, vollig verantwortlich.
Das enthalt auch die Anordnung der korrekten Entsorgung des Produkts am Ende seiner Nutzzeit.
In den EU-Léndern sind die staatlichen Gesetzte beziiglich der EU Richtlinie 44/99/CE zu betrachten.
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Pycckunii

KOMMOHEHTbI:

1. KoHTenHep ans Boabl 14. CurHanbHasi namnoyka: KodeBapka rotosa k pabore
2. Mnatdopma Ana nogorpesa valek 15. MpeccosaTtenb-Temnep

3.\ 16. \

4. PerynaTtop nogayu ropsyero nap/soaa 17. KoHTenHep ang kode B 3epHax

5. MecTo ycTaHOBKM punbTpoaepxaTens 18. dunbTp Ansa TabneTnpoBaHHoOro Kode

6. Tpyb6ka Bblga4un ropsivyen BoAabl/napa 19. CbeMHbIl NOAAOH AN CNvBa BOAbI

7. CbeMHbI NoaaoH 20. CbeMHbIN noaaoH cbopa MonoToro koge
8. OunbTpoaepxaTenb 21. KHoMka BKIOYEHUS KOPEMOIKH

9. OunbTp Ha 1 nopuuto 22. O6o3Ha4yeHMe cTeneHn nomona

10. ®unbTp Ha 2 nopumn 23. PerynsaTop cTteneHun nomona kode

11. O6wwmn BbikAOYaTeNb “on/off” 24. KoHTelHep BblAauyn MoNoToro kode
12\ 25. MaHomeTp

13. Pblyar Bk/tovaTenb «Boaa/nap/kode» 26. Pbluar BbiktoYaTeb Hacoca

27. OsownHon PID Ha kode/nap

MHCTPYKLNA NO UCNOJIb3OBAHUIO:
MoakntoueHue U Hanaaka PyHKLMOHMPOBaHUA kodeBapku

BHUMAHME nokynaTtenei us Poccum: kodeBapkn, NOCTaBnASOTCA ¢ 6olinepamm NOHOCTbIO OCBO6OXAEHHBIMU OT BOAbI, B
CBSA3U C KIMMATUYECKUMMK YCI0BUAMU; ANS Toro, 4Tobbl n3bexartb neperpesa HarpeBaTeSIbHOroO 3/1eMeHTa, Nocne NOAK/IYEHNS
KodeBapku 60iMnep HY>KHO Cpa3y 3anofiHUTb BOAOW, AN 3TOr0 BbINOAHANTE NyHKTbl 8-11 HeMeaneHHo 6e3 nepepbia!l

1. [octaHbTe KodeBapKy ANnS NPUroTOBAEHUS Kode 3cnpecco U3 Kopobkn n ocsoboauTe BCe NpeaMeTbl B OCHaleHWn OT
NoM3TUNEHOBON YMNaKoBKW.

2. YcTaHoBMWTE 371eKTponpmMbop Ha MPOYHON rOPM30HTaNIbHON MOBEPXHOCTU BAAMN OT UCTOYHWKOB Tensa 1 BOAOCHabXeHus.

3. CHuMMUTE KpbIWKY KOHTelNHepa ANs BOAbl, YCTAHOBNEHHYIO CBepxy KodeBapkn. OCTOPOXHO BblHbTE KOHTEWHeEp AN BOAbI
(1) n3 KodeBapkn, KOHTPOINPYS COXPaHHOCTb TPyboUeK, HaxoAsALWNXCA BHYTPU HEro.

4. HanonHuTe KoHTenHep (1) xonoaHOM BOAOW.

5. BctaBbTe KOHTeWlHep (1) B ero MecTto pacrnosioXeHus B KodeBapKke, KOHTPOAMPYS, 4YTO6bl TPyHOUKM He MOrHyauMcb U
GUNbLTP, YCTAHOBNEHHbIM Ha Kpato OAHOr0 U3 HUX, 6bl/1 NPOYHO 3aKpensieH.

6. BcTaBbTe BMKY LWIHYPa 3NeKTPONUTAHUA B 3/1eKTPOPO3eTKY (MpOBEpbTE HaMpsXeHue).

7. BcTaBbTe ¢punbTpoaepxaTtenb (8) B KOMbLO CUENIEHUA B MecTe YCTaHOBKW punbTpoaepxartens (5), noBopaymBas cnesa
Hanpaso. TakMM 06pa3oM, OH NOAOrpeeTcs U COKPATUT BPEMS FOTOBHOCTU K MCMOJSIb30BaHUIO.

8. BkawouuTe 3nekTpornpubop, HaxasB Ha KHomnky obuwero BbikaoyaTens (11). CeetoBas uHAMKaUMA KHOMKW obLiero
BbIK/IIOYaTENSA NOATBEPXKAAET HaMyme 3/1eKTpoCHabx)eHuns.

9. OTkpoliTe perynsaTop nogaym ropsyero napa/soanl (4).

10. MepekntounTe BbikAOYaTenb pblvara (13) Ha pUCyHoOK «kode» u nepeknunTe Hacoc Beepx (26).

11. Koraa Boaa BbINAET U3 napoBon Tpybku (6), nepekntoumTe Hacoc BHU3 (26) n 3akpoiiTe perynsaTtop napa (4).

12. TMpopenas BblweyKa3aHHble onepaumm, kodbeBapka MOXeT 6bITb OCTaBfieHa BKIOYEHHOM.

13. PID - TemnepaTypHbIn KOHTpPONb 6onnepa (27), 6yaet otobpaxaTb n ynpasnaTb TemnepaTtypon B 6onnepe.

14. PID yxe ycTaHoBfeH npousBoauTeneMm Ha 95°C, 3To maeanbHaa TemnepaTypa ANS nydwero acnpecco (ecnn Bbl xoTute
M3MeHuTb TemnepaTtypy PID, noxanyncra, cneayivte 3a WMHCTPYKUMAMM, HANWCAHHbIMU MOA Pa3fenioM: «Kak W3MEHWUTb
TemnepaTypy B 6olinepe, ncnonbsys PID»).

PerynupoBka cteneHu nomosna kode:

15. Ha koHTelrHepe ansa kode B 3epHax (17) umeetcs aTukeTka (22), C HOMEpaMu, KOTOpble CNy>XaT OPUEHTUPOM CTeMeHMU
nomona koge: «.7.6.5.4.3.2.1»

16. B35B KaK MCXOAHOE 3aceyKy, HAaXOAALYCS Ha Koprnyce KodeBapKkn, HyXXHO NOBEPHYTb perynsaTop crenexHun nomona (23),
MacwTab cTeneHn pasmona NoBEPHETCS COOTBETCTBEHHO.

17. Bblbepute 6onee BbICOKME CTeneHU nomosna Ans nonyvyeHus rpyboro momona kode wWauM MeHbluMe CTerneHu nomona Ans
MeJIKoro nomosa kode.

18. YT06blI MONyuMTb XOpOoWWn KOode «3ICMPecco», OYeHb BaXHO MPaBULHO OTPErynMpoBaTb CTeneHb Momona. Takxe
HeobxoAuMO OTperynunpoBaTb CTerneHb MOMOosia B 3aBMCUMOCTU OT PasNYHbIX TUMOB KOde, MPUCYTCTBYIOWMX Ha PbIHKE.
Mbl pekoMeHAyeM cTeneHb nomona N°3.

MpuroTtoBneHue kode acnpecco:

19. Y6eautecb, 4TO B KOHTelWHepe (1) ecTb BoAa, NpoBepsisi ee YpoBEeHb Yepes creumanbHOe OKOLWKO KOHTPOS YPOBHS BOAbI.

20. Bknwouute snekTponpubop, HaxaB Ha KHOMKy obuero Bbikaoyatens (11): ceBeToBas WHAMKAUWMS KHOMKM o6Luero
BbIK/IlOYaTeNs MNOATBEPXAAET Hanmuume snekTpocHabxeHus. MNpogenanTe 3Ty onepaumio, TOMbKO B TOM C/lyyae, ecnu
MalluHa 6bina BbikoyeHa. Ecnv oHa 6blna yxe BKIOUYeHa, nepexoanTe K CneaytoLeMy nyHKTY.

21. Kak Tonbko PID nokaxeT Ha Aucnsee TemnepaTypy B 6oinepe M KOHTposbHas namnodka (14) 3aroputcs - kodeBapka
roToBa K MCMoJsib30BaHUI0.

22. BcraBbTe dunbTp Ana 1 nopumm kode (9) unu ans 2-x nopumit kode (10) B noporpeTbii duneTpoaepxartens (8), kak
OMUCaHo B NMyHKTe 7.

23. HanonHuTe KoHTenHep (22) kode B 3epHax.

24. dunbTpoaepxateneM (8) HaXMuMTe KHOMKY BblAaym MonoTtoro kode (21). Mo AOCTMXKEHMM HeobXxoaMMOro Konm4yecTsa
MONOTOro Kode, oTnycTute punbTpoaepxatenem (8), KHOMKyY BblAauyn MonoToro kode (21).

25. lMpeccoBaTb coaepxumoe GuabTpa Hy>XHO, NpeAHasHavyeHHbIM Ans 3Toro npeccosatenem (15).
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26. BcTtaBbTe dwmnbTpoaepxaTenb (8) B KOAbLO CLUENIeHUss B MecTe yCTaHOBKM (unbTpogepxartens (5), noBopaumsas ero c
Cunok cneBa HanpasBo, NOCTaBbTe YalleyKy Ans kode Ha CbeMHbIi noaaoH (7).

27. MNepekntounTte BbikAOYaTenb pbidara (13) Ha cnocob «kode» M BbikAO4YaTenb Hacoca BBepx (26). MaHomeTp (25)
NoKaXxeT AOCTUTHYTOe AaBneHue mMexay 8 un 14 6ap.

28. Kak Tonbko Bbl NOMyynTe HY>XHOE KOIMYECTBO 3CMPECCO, NepekIyYmTe BbiktovaTesnb Hacoca (26) BHUS.

29. Ypanute n3 dunbtpoaepxatensa (8) kodenHyo rywy. MpoeepbTe, 4TO6bI PuUnbTpoaep)aTenb 6bl1 YUCTbIM U YCTaHOBUTE
ero B Konbuo cuennenuns (5), ytobbl NnpoaomKan HarpeBaTbCs.

MpurotoBneHune Koce acnpecco U3 TabneruposaHHoro kode:

30. Y6eautechb, 4To B KOHTeWHepe (1) ecTb BoAa, NpoBepsis ee ypoBeHb Yepes crneumanbHOe OKOLWKO KOHTPOS YPOBHS BOAbI.

31. BknwouuTe anekTponpmbop, HaxaB Ha KHOMKy obuiero Bbiknovatens (11): cBeTtoBas MHAMKAUMSA KHOMKMK NOATBEPXAAeT
Hanuume anekTpocHabxeHus. MNpoaenanTe 3Ty onepauuio, TObKO B TOM Cllyyae, ecnu MawwuHa bbina BbikatoveHa. Ecnum
OoHa 6bina yxe BK/lOYEHa, nepexoauTe K cneaylowemMy NyHKTY.

32. Kak Ttonbko PID nokaxxeT Ha aucnnee TemnepaTtypy B 6oinepe U KOHTposnibHasa namnoyka (14) 6yaeTt NoCTosiHHO ropeTb -
MalluHa rotoBa K MCMoJib30BaHUI0.

33. BcraBbTe unbTp ans tabnetunposaHHoro kode (18) B dwunbTpoaepxatenb (8), KOTopbiii 6bl1 3apaHee noaorpeT, Kak
yKa3aHo B NMyHKTe 7 AaHHOW UHCTPYKLUUK.

34. AKKypaTHO OTKpOMTe ynakoBKy TabnetMpoBaHHOro kode, ctapasicb He NoBpeauTb caMy TabneTtky.

35. BcraBbTe Tabnetky c kode B dunbTp Ansa TabnetnpoBaHHoro kode (18).

36. BcrtaBbTe dwmnbTpoaepxaTenb (8) B KOAbLO CUeNeHnss B MecTe yCTaHOBKM (unbTpoaepxatens (5), noBopaumBas ero c
CWION cneBa Hanpaso, 3aTEM MOCTaBbTe Yalleyky Ana Kode Ha CbeMHbIN NoAAoH (7).

37. MepekntounTte BbikAOYaTeNb pbldara (13) Ha cnocob «kode» n BbikAYaTeNb Hacoca (26) BBepx. MaHomeTp (25)
MoKaXkeT AOCTUTHYTOoe AaBfieHne mexay 8 n 14 6ap.

38. Mo gocTuxeHnM HeobxoAMMOro KonmyecTsa kode B Yalleyke, CHOBa MepeKktoymMTe pbldar Hacoca BHU3 (26).

39. CHaTb dunbTpoaepxatenb (8) n BbIBPOCUTb U3 HEFO MCMOIb30BaHHY TabneTky.

MNap:

40. Y6eautech, YTO B KOHTelHepe (1) ecTb BoAa, NpoBepsia ee ypoBeHb Yepes cneunasnbHoe OKOLWKO KOHTPOS YPOBHSA BOAbI.

41. BknwouuTte anekTponpubop, HaxkaB Ha KHOMNKy obuero Bbikaoyatens (11): ceeTtoBas MHAMKaUWUSA KHOMKW NoATBepXaaeT
Hanuuune snekTpocHabxxeHus. MNpoaenanTe 3Ty onepauuio, TONbLKO B TOM Cly4vae, eciv MawuHa 6bina BbikaoveHa. Ecnu
oHa 6bina yxxe BK/IKOHEHa, nepexoauTe K cneayoweMy nyHKTy.

42. MepekniounTe BbIKAOYaTeNb pblbdara (13) Ha cnocob «nap». NB: aucnnen  PID aBToMaTtudeckn nokaxetr STE w
TemnepaTypy, yCTaHOBNEHHYO Ans napa. lNpoussoautenem PID ycraHoBneH Ha 125°C, 310 naeanbHaa Temnepatypa Ans
npousBoAcTBa napa (ecnn Bbl xoTuTe m3MeHuUTb Temnepatypy PID, moxanyiicra, cneaymte MHCTPYKUMSAM, HamMCaHHbLIM
noA NMYHKTOM: «KaK U3MeHWUTb TeMmnepaTypy B 6oinepe nocpeactsom PID»).

43. Kak Tonbko namnoyka (14) saroputcsa, MawmHa rotosa k pabote.

44, OTkpouTe perynsaTop napa/ropsden soapl (4). CHayana BbIMAEeT HEMHOMO BOAbI , 3aTEM HAYHET BbIXOAUTb Nap.

45. MopactasbTe noa TpybKy BblAayu ropsiyent Boabl/napa (6) eMKocTb (MMTYEpP) C MOIOKOM M MOBEPHUTE A0 KOHLA perynstop
nogauu ropsiyero napa/soga (4).

46. Koraa Monoko 6yaet npuroToBUTCS, 3aKpoiTe perynsatop napa/ropsyen soabl (4).

47. BAXXHO: cpa3y nocne TOro, Kak Bbl NpurotoBunaM MOJSIOKO, BHOBb OTKPOWTE perynatop napa/ropsyen soabl (4),
nepekntounTe BbiktoyaTens (13) Ha cnocob «Boga» wm BkAUMTE Hacoc (26). Koraa v3 naposon Tpybku (6) BbiAaeT
BOAA, 3aKpownTe perynsatop napa/ropsyen oAbl (4) , BbIKHOUMTE HACOC MeEpeK/loyYmMB ero BHU3 (26), a nepekntyaTennb
(13) nepekntoumnTe Ha cnocob «kode». ITa onepaums Heobxoammas, YTobbl BOCCTAHOBUTbL BOAHbIN KPpyroobopoT B Tpybax
KodeBapku 1 3anonHuTbL 6omnep sopon!!!! TwarenbHO OUYMCTUTE OT OCTATKOB MOJIOKA TPy6Ky (6) BNaKHOM TKaHbHO.

Fopsiuas Boaa:

48. Yb6eguTtecb, 4TO B KOHTeliHepe (1) ecTb BoAa, NPOBepsAs ee YpOBEHb Yepe3 cneumanbHOe OKOLIKO KOHTPO/S YPOBHS BOAbI.

49. Bkntounte anekTponpubop, HaxasB Ha KHOMKY obuiero Bbikatoyatensd (11): cseToBas MHAMKAUMS KHOMKW MOATBEpXAaeT
Hanuuune snekTpocHabxeHus. MNpoaenainTe 3Ty onepauuio, TONIbKO B TOM Cly4vae, eciv MawwuHa 6bina BbikaoveHa. Ecnm
oHa 6bina yxe BK/OYEHa, nepexoanTe K cneayowemMy NyHKTY.

50. Kak Tonbko Ha aucnnee PID (27), ycTaHOBUTCS TeMnepaTypa U KOHTposibHas namna (14) 3aroputcs, kodeBapka rotoea K
paborTe.

51. NepexkntounTe BbIKAOYaTENb pbiyara (13) Ha cnocob «ropsyvas Boaa».

52. OtkpoliTe perynsatop napa/ropsidyen soabl (4) n BkatouuTe Hacoc (26).

53. lopsiyasa Boaa cpasy nonaeT u3 naposon Tpybku (6).

54. Kak Tonbko Bbl monyuunu xenaemoe KOAMYECTBO BOAbI, BbIKOYMTE Hacoc (26), 3akponTe perynsatop napa/soabl (4) u
nepeknoymnTe Bbiko4vaTesnb pblyara (13) Ha cnocob «kode».

55. lMocne cnnuTns HEKOTOPOro KOMMYeCcTBa ropsivyein BOAbl, PpEKOMeHAYEeTCs KOHTPOIMPOBaTb Hannume BoAbl B KOHTelHepe (1)
KodeBapku.
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KAK U3BMEHUTb TEMMEPATYPY BEOMAJIEPA C MOMOLLbIO PID:

TemnepaTtypa PID 6bin ycTaHoBNeHa npousBoauTeneM 3Ton kodeBapkn Ha 95°C ans npoussoacTtBa kode n 125°C gns napa.
YT106bI M3MEHUTb TEMMEPATYPY, NOXaNyncTa, NocTynanTe cneayowmm obpasom:

- HAXXMWUTE OAWH pa3s Ha KHOMKY - Aucnnaen nokaxeT Haanucb “t1” Bbl 06paTManCh K TepMmocTaTty kode Ha 95°C;
- HAXMWUTE KHOMKY ABaXxAbl - AMCNNen NoKaxeT Haanucb “t2” Bbl 06paTuUINCh K TepMOCTaTy napa Ha 125°C;
- KakK TOJIbKO AUCMNEeN MOKaXeT Hagnucm “t1” wnu “t2"” HaXMuTe oAMH pa3 KHOMKY M TONIbKO MOC/Ie 3TOr0 MOXeTe

MEHSATb paHee YCTaHOBJIEHHYIO TeMnepaTtypy.
BHUMAHME: 4yT06bl MU3MEHUTbL TEMMNEPATYPY, HEO6XOAMMO HaXaTb OAUH pa3 KHOMKY E M TONbKO Nocne 3Toro Bl

OOJKHbI YNpaBnsATb KHOMKaMu " , Bblbupas HyxHyto Bam TeMmnepaTypy, yMeHbLlas Wi yBenmuneas ee.

- yepes 3 ceKyHAbl, Nocne nocneaHero Haxuma KHonkn, PID 3anoOMHUT BbICTaBNEHHYO TeMMNepaTypy M NOKaXeT Bbl6paHHYo
Bamu TemMnepaTypy 4ns kode nnum napa.

- 3HayeHue TeMnepaTypbl MOXeT ObITb YCTAHOBNEHO: AN NMPUrOTOBNEHMS 3CNPECCO HaunHasa ¢ min. TemnepaTypbl 80°C ao
max. 130°C; ansa npuMrotossieHns napa ¢ MuH. TemnepaTtypbl 120°C o makcmmanbsHoun 140°C.

BHUMMAHME: nocne nepexoaa oT "NpuMrotoBsieHnst napa" K "MpuMrotoBrieHnto kode" npu NOHMXKEHUM TeMnepaTypbl AUCTIIEN
6yaeT MmraTb U aBTOMaTUYeCKM OCTAHOBUTCS MOC/ie AOCTUXKEHUS YCTaHOBIEHHOW TeMnepaTypbl 4ns kode.

MONE3HbIE COBETbI:

- O®OunbTpbl Ha 1 nopumio (9), 2 nopuum (10) He uMeT Heob6XoANMMOCTU ObITb BbIMBITBIMK MOCNE KaXAO0ro Mosib30BaHMA.
BaXXHO NOCTOAHHO MPOBeEPSATb, YTO6bI He 6b1n 3abUTbl AbIPOYKKN Ha GUIbTPax.

- YT06bl AOCTUrHYTb NyYWWX Ppe3ynbTaToB B MOJlyYeHUWM 3SCMPecco, COBeTyeM MnpeaBapuTeNlbHO MOAOrpeBaTh YallKu Ha
cneunanbHoi nnatdopme (2), koTopas paboTaeT TONIbKO NpU BKOYEHHOW KodeBapke.

- PID yxe ycTaHOB/eH NpOM3BOAUTENEM Ha MpaBWIbHOW TeMnepaType, KOTopas Hauydwas Ans MosyYeHus 3Cnpecco.
BoBpeMs HarpeBaHus TemnepaTypa Ans NMpouM3BOACTBa kode M napa MoxeT konebatbca (+/-10/12°C). Takxe, obpatute
BHMMaHue, 4yTto aAnsa (tl) npurotosBneHue kode BbICTaBneHo npeaynpexaeHue: nocne 108°C aucnnen PID nokasbiBaeT
TeMmnepaTypy Muras nepuoauyecku, npenynpexaas nonb3oBartens, YTo TeMnepaTtypa CAULWKOM BblCOKas AMs 3CMpecco.

NOBCEAHEBHbIA YXOA4 U MEPbI NMPEAOCTOPO)XXHOCTMU:

- PekomeHayeTca nocne Kaxaoro WMCNofib30BaHWsA, NpombiBaTb TPYOKy Bblgaun napa (Nocne npuroToBfieHMS MOnoKa) U
dunbTpoaepxaTenb.

- [Ans paboT no yxoay 3a kodeBapKoi peKoOMeHAYEeM NOoSb30BaTbCs MATKON BNAXXHOM TKaHbIO.

- He octaBnatb anekTponpmubop B MecTax BO3AENCTBUSA aTMOCHEPHbLIX ABIEHUI U HEe NOrpyXaTb 371eKTponpubop B BOAY.

- Monb3oBaTbcs KodeBapKOM MOryT TOSIbKO B3POC/ble IIOAN U 3/1EKTPONpUOOp HYXHO AepXaTb BAANU OT AeTew.

- He MbITb punbTpbl U punbTpoAeEpXKaTENb B MOCYAOMOEYHON MaLUUHE.

- B cnyyae Bo3HMKHOBeHMA npobnem c paboToit kodeBapKu, CBSXKMTECH C YNOTHOMOYEHHbIM CEPBUCHBIM LIEHTPOM.

- Bo Bpemsi paboTbl HekOoTOpble 4acTu KodeBapku MOryT A[OCTUraTb BbICOKMX TeMmnepaTyp, MOoXanyncra, 6yapTe
BHUMaTeNbHbI!

TEX. XAPAKTEPUCTUKMN:

HanpsxeHnue: 230V - 50Hz; 120V - 60Hz

MowHocTb: 1200 BT.

Bpems roToBHOCTM K paboTe: 0KoM0 3 MUHYT

[asneHuve Hacoca: 15 6ap

PerynuposaHue PID: ot 80°C o 130°C ans kode; ot 120°C go 140°C ans npoM3BOACTBa Napa
O6beM KoHTerHepa Ans BoAbl: 2.7 nuTpa

Pasmepsbl (BxLUxM): 31,5*%25*%37 cm

Bec: 10.2 «r.

DYHKUMOHNPOBAHWE: 3€pHOBON, MONOTbIN U TabneTupoBaHHbIM Kode
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PA3PELLEHUE BCTPEYAIOLLIUXCS NMPOBJIEM:

YBaxaeMmblii nokynartenb!

Bnarogapum Bac 3a nokynky Hallen NpoAyKuMW, KOTOopasli CKOHCTPyYMpoOBaHa Mo MOCIeAHUM TEXHOMOMMYeCKMM HOBLUECTBaM.
TwaTtenbHO cneays NPOCTbIM NpaBwuiaM Mo KOPPEKTHOMY MOJIb30BAHWUIO, YKA3aHHbIM B HacTOSLWEN MHCTPYKUuK, Bbl nonyuuTe
MaKCUMasbHY 0TAady OT paboTbl KoeBapkn U YBEPEHHOCTb B HAAEXHOCTU 3TOW MPOAYKUMM Ha MPOTAXEHUUM MHOrMX neT.

Huxe npeanaraetcsa npaktuyeckas Tabnuua, B KOTOPON 0To6paxkeHbl BCTpevatowmecs Henonaakn n nx 6eiCtpoe ycrtpaHeHue.

MPOBJIEMA

He dopmupyetcs
rneHka koge

BbIXOAWUT XONOAHbIN
Koge

Kode BbIXOAUT O4YEHb
6bicTpo

Kode BbIXoanT Mexay
rpynnow Bblaauun m
dunbTpoaepxatenem

Kode BbIxOoanT No
Kannam

KodeBapka He BblgaeT
nap

Bo Bpemsi paboThl
umMkna Bbigadva kode,
Kode He BbIXoAUT»

KodeBapka He
paboTtaeTt u
CUrHanbHasa namnoyka
He 3aropaeTcs
JNlamnouka BKkAOYEHUSA
ropuT, a naMmnoyka
«FOTOBbIV Map» He
racHeT B TeyeHue 10
MUHYT

NMPNYNHA
1. KoderiHasa cMecb He NoaAXoAUT K AaHHOMY
TUNYy KodeBapkm
2. He noaxoant cteneHb nomMona kode
3. HepocTtaTouyHoEe KONMYECTBO A03bl Kode
4.dunbTpoaepxaTtenb NJoxo BCTaBneH

1. KodeBapka He gocTuria Hy>Hown
TeMmnepaTypbl

2. He 6bIn nogorpeT dunbTpoaepxaTenb
3. He 6b1nn nogorpeTbl Yallku

4. TepmocTaT He paboTaeT

1. KoderHbI noMon oveHb KpymnHbIA

2. HepoctaTto4yHoe KoNM4yecTBo Kode

3. HepocTtaTto4Ho cnpeccoBaHo

4. Cpok rogHocTun kode/TabneTkn npocpoyeH
WM OHW He NMoAXOAAT

. dunbTpoaepxaTenb MNI0X0 BCTaBEH

. Nepenosnposka kode B punbTpe

. Kpas dunbTpoaepxartens He o4nLLEeHbl

. UcnopueHHa npoknagka B rpynne Bbigauu

A WNH

. KodeliHbIi noMon CAUWKOM Menkui
. UannwHee konuyectso kode
. Koge cnunwkom cunbHo crnipeccoBaH

WN =

1. 3acopeH npoxoa B HOCMKE TpybKU Bblaaun
napa

2. HexBaTka BOAbl B KOHTelHepe

. HexBaTka BoAbl B KOHTeliHepe

. Pbluar nepekntoyeH Ha nap

KodenHbIi NOMO CAULWKOM MesKUi
M3nuwHee konmyecTBo Kode

Kode cnmwkom cunbHO cnpeccosaH

. 3acop B rpynne Bblgayu

ourwN e

1. HeT anekTponuTaHus

2. Bunka wHypa 371eKTponuTaHms niaoxo
BCTaBfieHa

3. MoBpexaeH LWHyp 3N1eKTponuTaHus

1. TepmocTaTbl He YHKLUNOHMPYIOT
2. NoBpexaeH HarpeBaTeNbHbIA 3N1eMeHT

PA3PELLUEHUE

1. MoMeHATb KoenHyo cMecb
2. NomMeHaTb cTeneHb NoMona Koge
3. YBennuunTb KodenHyo 403y U coOpasMepHo ee
npeccosaTb
4. 3admkcmpoBaTb NMpaBUIbHO
dunbTpoaepxartesnb
1. CnepnoBatb yKa3aHUAM UHCTPYKUWK B pa3pene
«[opkntoyeHne n Hanagka dyHKLMOHMPOBaHMUSA
KodeBapkn» n «flpuroTosraeHne Kogpe scripecco»
2. dunbTpoaepXaTesb AO/HKEH NOA0rpeBaTbCA
OAHOBPEMEHHO C BOAOW, CM. B pasaene
«[opkntoyeHne n Hanagka dyHKLMOHMPOBaAHMUS
KodeBapku»
3. MoaorpeTb YalKku Ha NpeaHa3HayYeHHoW ans
aToro nnatdopme (2)
4. ObpaTtutbcs B LEHTP TEXOBC/TY>KUBAHUA
1. PerynupoBaTtb KodeliHbI NoMon Ha bonee
MeSKUMn
. YBennuntb KoderHyo no3y
. YBennunTb npeccoBaHune kode
. 3aMeHunTb Kode/TabneTky
. MpaBunbHO BCTaBUTb DuUNbTpoAepXaTeb
. YMeHbLWNTb KonmMyecTBo Kode
. OuncTnTb OT OoCcTaTKoB Kode Kpas
dunbTpoaepxaTens
4, ObpaTtutbca B LEHTP TEXOBCNYXXWUBAHUSA ona
3aMeHbl NPOKNaaKu
1. PerynupoBaTtb KodeliHbI NoMon Ha bonee
KPYMHbIA
2. YMEeHbLWUTb KoNn4yecTso kode
3. YMeHbLWMUTb NpeccoBaHme kode
1. MpOYNCTUTL C NOMOLLBIO UMbl HOCUK TPY6KHM
BblAaun napa
2. CM. B pa3pene «[lloaknoyeHne n Hanaaka
dYHKUNOHMPOBaHMS KodeBapkn»

1. 3anuTb BOAY B KOHTEHEpP AN BOAbI

2. NepeknoynTb pblvar Ha Kode

3. PerynupoBaTb KodelHbIn noMmon Ha 6onee

KPYMHbIN
. YMeHbLWUTb KONNYeCTBO A03bl B DuUnbTpe
. YMeHbLWUTb npeccoBaHne Kode
. NouncTntb Mnn 3ameHnTb AeTanb rpynnobl
1. BoccTaHoBUTL 3neKkTponuTaHme
2. BcTaBUTb NpaBuU/IbHO BUJIKY B 3/IEKTPOPO3ETKY
3. O6paTtutbes B LLEHTP TEXOBC/TYXXUBAHUA ans
3aMeHbl WHYP 31eKTponuTaHus

WNHEBPWN

()30, N

1. O6patutbca B LUEHTP TEXOBCNYXNBAHUSA
2. O6bpaTtutbcs B LLEHTP TEXOBC/TY>XKUBAHUA

YKaszaHHble AaHHble 1 doTorpadum MoryT ObiTb M3MeHEeHbl 6e3 NpeaBapuTEeNbHOro NpeaynpexaeHna Ans ynydweHus paboTbl

KodeBapku.

FAPAHTUAHDBIE OBA3ATE/ILCTBA

OTa npoayKuus 3aluleHa rapaHTUMHBIM 3aKOHOM,

OEeNCTBylOWNM B CTpaHe,

roe oHa 6blna npojaHa; KOHKpeTHas

MHdOPMaUMa O rapaHTUIHBIX CPOKax MOXET 6biTb AaHa NpoAaBLOM/MMMNOPTEPOM B CTpaHe, rae npoaykuus 6bina KynjeHa.
Mpoaasewu/UMNoOpTEpP NOSIHOCTbIO OTBETCTBEHHbI 3@ 3Ty NPOAYKLMIO.

MIMnopTep OTBETCTBEHEH 3@ BbINOJIHEHWE [ENCTBYIOWMX 3aKOHOB B CTpaHe,
NpaBUSIbHYIO YTUIM3ALUMIO NPOAYKTa MO OKOHYAHUU ero Cpoka Cyx6bl.

rae pacrnpocTpaHsieT MpOAYKT, Bk/toYast

B eBponenckux ctpaHax AeNCTBYIOT HaLuMOHabHblE 3aKOHbI, KOTOPblE OCYLLECTBASAT AeAaTenbHOCTb [AupekTtusbl 44/99/CE
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COMPONENTE:

1. Rezervor apa rece 15. Presa cafea

2. Incalzitor de cesti 16. \

3. \ 17. Rezervor boabe de cafea

4. Buton pentru aburi/apa fierbinte 18. Filtru pentru pastile de cafea

5. Inel fixare suport de sita 19. Tava detasabila pentru colectarea apei

6. Tub pentru aburi/apa fierbinte 20. Tava detasabild pentru cafea macinata

7. Grilaj suport cesti detasabil 21. Buton distribuire cafea macinata

8. Suport sita 22. Scala de masurare pentru granulatia de
macinare

9. Sita pentru o ceasca 23. Buton de dozare pentru rasnita

10. Sita pentru doua cesti 24. Distribuitor cafea macinata

11. Buton on/off 25. Manometru

12, \ 26. Comutator parghie pompa

13. Comutator cafea/ apa fierbinte/ aburi 27. Dublu PID

14. Luminad indicatoare: “masina e gata de utilizare”

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
Pornirea aparatului:

1.

2.
3

10.
11.

12.
13.
14.

Scoateti aparatul din ambalaj si asigurati-va ca toate piesele de ambalaj au fost indepartate (inclusiv
pungile protectoare).

Amplasati aparatul pe o suprafata neteda si fixa, la distantad de surse de caldura si robinete de apa.
Ridicati capacul rezervorului de apd si scoateti rezervorul de apa (1) asigurandu-va ca nu deteriorati
tuburile din interiorul acestuia.

Umpleti rezervorul (1) cu apa rece.

Introduceti rezervorul inapoi Tn masina si verificati ca tuburile de apa sa nu fie incovoiate iar filtrul sa fie
bine amplasat pe unul dintre ele.

Conectati masina la reteaua electrica. Asigurati-va ca priza furnizeaza tensiunea corecta (verificati
voltajul).

Amplasati suportul de filtru (8) sub ansamblul de preparare (5) si rotiti din stdnga spre dreapta. Lasati-|
acolo astfel incat sa se poata incalzi si pregati pentru utilizare.

Porniti aparatul prin apasarea butonului on/off (11). Lumina indicatoare integrata se va aprinde pentru a
confirma alimentarea cu energie electrica.

Deschideti butonul rotativ pentru aburi/ apa fierbinte (4).

Pozitionati comutatorul (13) pe modul cafea si apasati butonul pompei (26).

Odata ce iese apa din duza destinatd aburilor (6), apasati in jos comutatorul pentru pompa (26) si
inchideti butonul rotativ pentru aburi/apa fierbinte (4).

Dupa finalizarea acestor operatiuni lasati aparatul pornit.

Sistemul PID (27) va vizualiza gradele in interiorul boilerului si va controla incalzirea boilerului.

Din fabrica sistemul PID este deja reglat la temperatura de 95°C pentru cafea, adica temperatura ideala
pentru o ceasca de cafea espresso perfecta. (Daca doriti sa schimbati temperatura sistemului PID, va
rugdm sa urmati instructiunile scrise la Cum se regleaza temperatura in interiorul boilerului prin
intermediul PID).

Reglarea rasnitei:

15.

16.

17.

18.

Ca referinta pentru granulatia cafelei macinate s-a amplasat o scala de gradare (22) pe recipientul pentru
boabe de cafea (17): "7.6.5.4.3.2.1"

Luand ca referinta marcajul din cadrul masinii si rotind butonul de reglare a rasnitei (23), scala de
masurare a granulatiei se va roti si ea in mod corespunzator.

Alegeti gradatii mai mari pentru a obtine cafea macinata la granulatie mai mare sau gradatii mici pentru
a obtine cafea macinata fin.

Granulatia corecta (luand in considerare si diferitele tipuri de cafea macinata) este esentiala pentru a
obtine o ceasca de cafea buna. Pentru o granulatie medie va sugeram nivelul 3.

Prepararea cafelei espresso:

19.
20.

21.

22.

23.
24.

25.

Verificati ca rezervorul (1) sa contind apa prin controlarea indicatorului nivelului de apa.

Apadsati comutatorul on/off (11): lumina indicatoare a comutatorului (11) se va aprinde. Executati
aceasta operatiune doar daca aparatul este oprit. Daca este pornit, treceti la urmatorul punct.

Imediat ce afisajul PID indica temperatura prestabilita si lumina indicatoare (14) se aprinde, aparatul e
gata de utilizare.

Plasati sita pentru o singura ceasca (9) sau cea pentru doud cesti (10) in suportul de sita (8) conform
descrierii de la punctul 7.

Introduceti boabele de cafea in recipient (17)

Cu sportula de sita (8) apasati butonul (21) pentru a activa rasnita. Odata ce ati obtinut cantitatea dorita
de cafea, scoateti suport (8) din inel pentru a opri distribuirea cafelei rasnite.

Presati cafeaua din sitd folosindu-va de presa cafea (15).
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26.

27.

28.
29.

Roména

Introduceti suportul de sita (8) in inelul de fixare (5) si rotiti puternic spre dreapta; plasati ceasca pe
grilajul de suport pentru cesti (7).

Pozitionati comutatorul (13) pe modul pentru cafea si ridicati comutatorul pompei (26). Manometrul (25)
va prezenta presiunea atinsa, intre 8 si 14 bari.

Odata ce obtineti cantitatea dorita de cafea, apasati comutatorul cu pompd (26) din nou in jos.
Indepartati suportul de sita (8) si aruncati zatul de cafea. Asigurati-va ca suportul de sita este curat si
repozitionati-l in ansamblul de preparare pentru a se incalzi.

Prepararea de espresso utilizand pastile de cafea:

30.
31.

32.
33.
34.
35.
36.
37.

38.
39.

Verificati ca rezervorul (1) sa fie plin cu apa prin controlarea indicatorului nivelului de apa.

Apasati comutatorul on/off (11): lumina indicatoare a comutatorului (11) se va aprinde. Executati
aceasta operatiune doar daca aparatul este oprit. Daca este pornit, treceti la urmatorul punct.

Imediat ce afisajul PID indica temperatura prestabilita si lumina indicatoare (14) se aprinde, aparatul e
gata de utilizare.

Introduceti filtrul de pastile (18) in suportul de sita (8) care a fost incalzit prin atasarea la ansamblul de
preparare conform descrierii de la punctul 7.

Deschideti pastila individuala fara a o deteriora.

Introduceti pastila in filtru (18).

Introduceti suportul de sitd (8) in inelul de fixare al ansamblului de preparare (5), rotiti-l de la stdnga la
dreapta cu forta, apoi plasati ceasca pe tava detasabila pentru colectarea apei (7).

Pozitionati comutatorul (13) pe modul pentru cafea si ridicati comutatorul pompei (26). Manometrul (25)
va prezenta presiunea atinsa, intre 8 si 14 bari.

Odata ce obtineti cantitatea dorita de cafea, apasati comutatorul cu pompd (26) din nou in jos.
Indepartati suportul de sitd (8) si aruncati pastila utilizata.

Aburi:

40.
41.

42.

43.
44,
45,
46.
47.

Verificati ca rezervorul (1) sa fie plin cu apa prin verificarea indicatorului nivelului de apa.

Apasati comutatorul on/off (11): lumina indicatoare a comutatorului (11) se va aprinde. Executati
aceasta operatiune doar daca aparatul este oprit. Daca este pornit, treceti la urmatorul punct.

Pozitionati comutatorul (13) pe modul pentru aburi. NB: afisajul PID va afisa automat textul STE
alternativ cu temperatura stabilitd pentru aburi. Din fabrica sistemul PID este deja reglat la temperatura
de 125°C, adica temperatura idealda pentru distribuirea aburilor. (Daca doriti sa schimbati temperatura
sistemului PID, va rugam sa urmati instructiunile scrise la Cum se stabileste temperatura in interiorul
boilerului prin intermediul PID).

Imediat ce lumina (14) se aprinde, aparatul este gata de utilizare.

Deschideti butonul rotativ pentru aburi/ apa fierbinte (4). La inceput va curge putina apa apoi aburi.
Pozitionati ceasca cu infuzia doritd sub tubul de aburi (6) si rotiti butonul (4) pana la capat.

Odata ce bautura a fost spumata suficient, inchideti butonul pentru aburi/apa fierbinte (4).

IMPORTANT: dupd spumarea laptelui redeschideti butonul de aburi/apa fierbinte (4) si pozitionati
comutatorul pentru aburi (13) 1n pozitia pentru apa fierbinte, ridicati apoi comutatorul pompei (26).
Odata ce iese apa din tubul pentru aburi (6), inchideti butonul de aburi/ apa fierbinte (4) din nou si in
acelasi timp apdsati comutatorul pompei in jos (26) repozitionand comutatorul pompei (13) la cafea.
Curatati cu grija tubul pentru aburi/ apa fierbinte (6). Aceasta operatiune este necesara pentru a restabili
circuitul apei in interiorul tuburilor masinii.

Apa fierbinte:

48.
49,

50.
51.

52.
53.
54.

55.

Verificati ca rezervorul (1) sa fie plin cu apa prin verificarea indicatorului nivelului de apa.

Apdsati comutatorul on/off (11): lumina indicatoare a comutatorului (11) se va aprinde. Executati
aceasta operatiune doar daca aparatul este oprit. Daca este pornit, treceti la urmatorul punct.

Pozitionati comutatorul (13) pe modul pentru apa fierbinte.

Imediat ce afisajul PID (27) indica temperatura prestabilita si lumina indicatoare (14) se stinge, aparatul
e gata de utilizare.

Deschideti butonul de aburi/ apa fierbinte (4) si ridicati comutatorul pentru pompa (26).

Apa fierbinte se va scurge din bratul de aburi (6) imediat.

Odata ce ati obtinut cantitatea de apa dorita, apasati din nou comutatorul (26) si inchideti butonul de
aburi/ apa fierbinte (4).

Dupa ce obtineti apa fierbinte din bratul de aburi (6), asigurati-va ca exista inca apa in rezervor (1).

REGLAREA TEMPERATURII BOILERULUI PRIN INTERMEDIUL PID:
PID-ul a fost stabilit de catre producatorul acestei masini la o temperatura de 95°C pentru modul de cafea si la
125°C pentru modul de aburi. Pentru schimbarea temperaturii procedati dupa cum urmeaza:

- apasati butonul E] o data: afisajul va prezenta acum textul "t1" care se refera la termostatul de cafea
setat de producator la 95°C

- apasati butonul de doua ori: afisajul va prezenta acum textul "t2" care se refera la termostatul de
cafea setat de producator la 125°C
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- imediat ce afisajul prezinta textul t1 sau t2 apasati butonul E‘] pentru a schimba valoarea iresetaté a
la inceput si

temperaturii. NB: pentru a schimba valoarea temperaturii este necesar sa apasati butonul

abia apoi va puteti ajuta de butoaneleE Si E pentru a stabili temperatura doritd, pentru a o creste sau
o reduce.

- dupa 3 sec. de la apasarea butonului, temperatura introdusa este salvata si afisajul indica temperatura
stabilita pentru cafea sau aburi.

- valoarea temperaturii poate fi stabilita incepand cu o valoare minima de 80C®° si pana la o valoare max. de
130C° pentru modul de cafea, si incepand de la o valoare minima de 120°C pana la o valoare maxima de
140°C pentru modul cu aburi. NB:afisajul se va aprinde intermitent atunci cand trece de la modul de aburi la
modul de cafea si se va opri automat doar dupa ce a atins temperatura stabilita pentru modul de cafea.

Sfaturi utile:

- Sitele (9, 10 si 18) nu necesita spalare dupa fiecare utilizare dar va sugeram sa verificati ca perforatiile
acestora sa nu fie obstructionate.

- Pentru un rezultat mai bun va sugeram sa mentineti cestile calde pe incalzitorul de cesti (2) care functioneaza
doar atunci cand aparatul este pornit.

- PID (27) este deja setat de catre producator la temperatura corecta pentru un espresso excelent si o
distributie constanta a aburilor. Pe parcursul incalzirii si al distributiei de apa sau cafea, temperatura poate
varia (+/- 10/12°C). De asemenea, s-a introdus o avertizare pentru modul de cafea (t1): dupa 108°C valoarea
PID indicd temperatura dar intermitent; acest aspect este normal si avertizeaza utilizatorii cd temperatura este
prea mare pentru un espresso bun.

Precautii si intretinere de rutina:

- Va recomandam sa curatati cu grija tubul de aburi si suportul de sitd dupa fiecare utilizare.
- Pentru curatare va recomandam sa utilizati o carpd umeda si moale

- Nu lasati aparatul in exterior, expus intemperiilor. Nu scufundati aparatul in apa.

- Aparatul poate fi utilizat doar de catre adulti si nu trebuie sa se afle la indeméana copiilor

- Nu spalati sitele si suportul de sita in masina de spalat vase.

- Pentru orice probleme va rugam sa contactati un centru de service autorizat.

DATE TEHNICE:

Voltaj: 230 V - 50 Hz

Putere: 1200 W

Durata de incalzire: cca. 3 min.

Presiunea pompei: 15 bari

Reglare PID: de la min 80° C la max. 130° C pentru modul de cafea;
de la min 120° C la max. 140° C pentru modul de aburi

Rezervor de apa: 2.7 litrii

Dimensiuni: 31,5*25*%37 cm

Greutate: 10,2 kg

Cafetiera este destinata utilizarii cu cafea macinata si pastile de cafea

GARANTIE LEGALA

Acest produs este protejat de legile referitoare la garantie care sunt in vigoare in tara in care produsul a fost
vandut; informatii specifice despre conditiile de garantie puteti obtine de la vanzator sau de la importator, in
tara in care produsul a fost cumparat. Vanzatorul sau importatorul sunt responsabili in intregime pentru
produs.

Importatorul este de asemenea responsabil fara limitari pentru respectarea legislatiei aplicabile in tara in care
importatorul distribuie produsul, inclusiv pentru eliminarea corectd a produsului la sfarsitul ciclului de viata al
acestuia.

In tarile europene legile aplicabile sunt acele legi nationale care implementeaza reglementarile directivei
44/99/CE.
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DEPANARE:

Stimate client,

Roména

Va multumim pentru cumpararea aparatului nostru, produs in conformitate cu cele mai noi inovatii tehnice.

Respectand cu grija instructiunile de utilizare descrise in acest manual, care sunt in conformitate cu cerintele
esentiale de siguranta, veti beneficia de cele mai bune performante si veti observa fiabilitatea remarcabila a
acestui produs de-a lungul anilor.
Gasiti mai jos un tabel cu explicatii referitoare la anumite disfunctii ale aparatului si solutii pentru acestea:

PROBLEMA

CAUZE POSIBILE

SOLUTIA

1. Cafeaua folositd nu este potrivita

pentru acest aparat

Cafeaua este 2. Granulatie incorecta de macinare ; gggé?'raégﬁif:fea
preparata fara 3. Prea putind cafea in filtru 3' Introduceti mai mult3 cafea in sit3
"caimac". 4. Suportul de sita trebuie bine 4' Strangeti mai bine suportul de sit3
strans sub inelul ansamblului de )
preparare
1. Vezi sectiunea "Pornirea aparatulw Si

Cafeaua este prea
rece

1. Aparatul nu a ajuns la
temperatura optima

2. Suportul de sitd nu a fost pre-
incalzit

"Prepararea cafelei espresso"

2. Suportul de sita trebuie incalzit impreuna cu
apa - vezi sectiunea "Pornirea aparatului"

3. Incalziti cestile corect pe incalzitorul de cesti

2' g‘zsfg'c‘;S#eafe:‘;f’gsﬁ:'”calz'te 4. Contactati cel mai apropiat CENTRU DE
) ) SERVICE
1. Cafeaua e rT“'?‘C'”"ita prea grosier 4. Utilizati o granulatie mai fina
2. Nu este suficienta cafea in sita : : < a oy
Cafeaua curge prea - « |2. Introduceti mai multa cafea in sita
repede 3. Cafeaua nu este suficient presata 3. Presati mai ferm cafeaua
4. Cafeaua / pastila veche sau ' TR Dy
4. Utilizati alta cafea/ pastila
nepotrivita
1. Suportul de sita nu este fixat
Se scurge cafea intre corect 1. Introduceti corect suportul de sita
ansambgllul de 2. Prea multa cafea in sita 2. Introduceti mai putina cafea in sita
reparare si suportul 3. Marginea suportului de sitd nu 3. Curatati marginea suportului de sita
Ze sl,)ité 3 P este curata 4. Contactati cel mai apropiat CENTRU DE
4. Garnitura de cauciuc e uzata sau [SERVICE

deteriorata

Cafeau este pre aratél' Cafea macinata prea fin 1. Utilizati o granulatie mai mare
i curge in izétEri 2. Prea multa cafea in filtru 2. Introduceti mai putina cafea in sita
3 9 P 3. Cafea presata prea ferm 3. Presati cafeaua mai usor
1. Perforatie de iesire obstructionata

Masina nu produce
aburi

la capatul tevii de aburi

Curatati gaura de iesire cu un ac
Vezi sectiunea "Pornirea masinii"

1
2. Prea putind apa in rezervor 2
v ua 1. Umpleti rezervorul
1. Prea putina apa in rezervor L .
. . |2. Dezactivati butonul pentru aburi
2. Este activat butonul pentru aburi A . -
Nu se produce cafea ¢ iy ) 3. Utilizati o granulatie mai mare
. - [3. Cafea macinata prea fin b . Sy P
pe parcursul ciclului < PR 4. Introduceti mai putina cafea in sita
4. Prea multa cafea in sita - .
de cafea 5. Cafea presats prea ferm 5. Presati cafeaua mai usor
6. Placa (?bstrucgignaté 6. Contactati cel mai apropiat CENTRU DE
) SERVICE
Aparatul nu 1. Nu este curent electric 1. Restabiliti alimentarea cu curent electric
P 2. Cablul de alimentare nu este 2. Introduceti fisa cablului de alimentare corect

functioneaza iar
lumina pentru ON nu
se aprinde

conectat corect
3. Cablul de alimentare este
deteriorat

in priza
3. Contactati cel mai apropiat CENTRU DE
SERVICE pentru un cablu de schimb

Lumina ON este
aprinsa iar lumina
pentru vapori nu se
stinge dupa 10
minute

1. Defectiune de termostat
2. Defectiune element incalzire

1. Contactati cel mai apropiat CENTRU DE
SERVICE
2. Contactati cel mai apropiat CENTRU DE
SERVICE

Datele si imaginile utilizate in acest manual pot fi supuse schimbarilor fara o notificarea anterioara, in scopul

fmbunatatirii performa

ntelor masinii.
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ITALIANO

AVVERTENZE PER IL CORRETTO SMALTIMENTO DEL PRODOTTO AI SENSI DELLA
DIRETTIVA EUROPEA 2002/96/EC

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito insieme ai rifiuti urbani. Puo
essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta differenziata predisposti dalle
amministrazioni comunali, oppure presso i rivenditori che forniscono questo servizio. Smaltire
separatamente un elettrodomestico consente di evitare possibile conseguenze negative per
I'ambiente e per la salute derivanti da un suo smaltimento inadeguato e permette di recuperare i
materiali di cui & composto al fine di ottenere un importante risparmio di energia e di risorse.
Per rimarcare I'obbligo di smaltire separatamente gli elettrodomestici, sul prodotto & riportato il
marchio del contenitore di spazzature mobile barrato.

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA’' CE

Gemme Italian Producers srl dichiara sotto la propria responsabilita che il prodotto PLO42TEMD,
al quale e riferita questa dichiarazione, & conforme alle seguenti norme:

CEI EN 60335-1, CEI EN 60335-2-15

Dichiara inoltre che il prodotto sopra indicato risulta conforme in base alle prove di compatibilita
elettromagnetica EMC.

NB: La presente dichiarazione perde la sua validita se le macchine vengono modificate senza la
nostra espressa autorizzazione.

ENGLISH

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF THE PRODUCT IN
ACCORDANCE WITH EC DIRECTIVE 2002/96/EC

At the end of its working life, the product must not be disposed of as urban waste. It must be
taken to a special local authority differential waste collection centre or to a dealer providing this
service. Disposing of a household appliance separately avoids possible negative consequences
for the environment and health deriving from inappropriate disposal of enables the constituent
materials to be recovered to obtain significant savings in energy and resources. As a reminder
of the need to dispose of household appliances separately, the products is marked with a
crossed-out wheeled dustbin.

EC DECLARATION OF CONFORMITY

Gemme Italian Producers srl declares under its own responsibility that the product PLO42TEMD,
to which this declaration relates, is in accordance with the provisions of the specific directives:
CEI EN 60335-1, CEI EN 60335-2-15

It also declares that the above mentioned product conforms with the electromagnetic
compatibility test EMC.

NB: The present declaration voids should the machine be modified without our specific
authorization.

DEUTSCH

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE KORREKTE ENTSORGUNG DES PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT DER EG-RICHTLINIE 2002/96/EG

Am Ende seiner Nutzzeit darf das Produkt NICHT zusammen mit dem Siedlungsabfall beseitigt
werden. Es kann zu den eigens von den stadtischen Behdren eingerichteten Sammelstellen oder
zu den Fachhandlern, die einen Ricknahmeservice anbieten, gebracht werden. Die getrennte
Entsorgung eines Haushaltsgerates vermeidet mdgliche negative Auswirkungen auf die Umwelt
und die menschliche Gesundheit, die durch eine nicht vorschriftsmdBige Entsorgung bedingt
sind. Zudem ermdglicht wird die Wiederverwertung der Materialien, aus denen sich das Gerat
zusammensetzt, was wiederum eine bedeutende Einsparung an Energie und Ressourcen mit
sich bringt. Zur Erinnerung an die Verpflichtung, die Elektrohaushalsgerate zu beseitigen, ist
das Produkt mit einer Milltonne, die durchgestrichen ist, gekennzeichnet.

CE-KONFORMITATSERKLARUNG

Gemme Italian Producers srl erklart auf einige Verantwortung, dass PLO42TEMD, auf das sich
diese Erklarung bezieht, der Vorschriften der spezifischen Richtlinien CEI EN 60335-1, CEI EN
60335-2-15 entspricht.

Die o0.g. Firma erklért, dass der oben genannte Produkt gemdB der EMC elektromagnetischen
Vertraglichkeitstesten produziert ist.

NB: Die vorliegende Erklarung verliert Ihre Giltigkeit, wenn die Maschine ohne unsere
ausdrickliche Genehmigung verandert wird.

Castegnato, 10/10/2011
Amministratore Delegato
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PYCCKUH

YKA3AHMSA MO KOPPEKTHOMY U3BABJIEHUIO OT U3AEJINSI B COOTBETCTBUM C
EBPONENCKOW AEPEKTUBOW 2002/96/EC

Mo okoH4YaHWM cpoka cnyxb6bl, anekTponpmbop He creayeT noMewaTb B OOWMIA KOHTEWHEp C
MYCOPHbIMM OTX0AaMu. Ero MOXHO caaTb B crneumanbHble LeHTPpbl No c6opy anddepeHumanbHbiX
0TX0A08B, npenoctaBeHHbIX aAMUHUCTPAaTUBHbIMU MyHUWUUNaNnUTETAMun, nnu B
cneunanmsnpoBaHHble (GUPMbl, KOTOpble 3aHUMAKlTCA TakuM o0b6cnyxuBaHueM. Pa3sgenbHas
nepepa60T|<a 3J'IEKTp0I'IpVI60pOB Nno3BoNSAET U36eXxaTb BO3MOXHble HeraTUBHbIE nocneacrteumd,
BO3HMKalOLWME U3-3a He COOTBETCTBYIOLWEN MNepepaboTku OTXOAOB, ANA OKpyxawlwen cpeabl,
340p0OBbA 06LLI,ECTBa. ,El,aeT BO3MOXHOCTb AOCTUTHYTb 3HAYUTENBHON 3SKOHOMUN SHEprmm wu
pecypcoB, 6narogapsi NOBTOPHOMY WMCMOJSIb30BaHUIO MaTepUanoB M3roToBMEeHUs 3nekTponpubopa.
YTo6bl NopgyepkHyTb 0653aTENLCTBO cAaudu anekTponpubopa Ha pasaenbHyk nepepaboTKky, Ha
nspgenne HaHeceHa MapKmMpoBKa B BUAE 3a4EPKHYTOro nepeaBm>XHoOro MycopHoro KOHTeVIHepa.

OEKNAPALINA O COOTBETCTBUU AUPEKTUBAM E3C

Gemme Italian Producers srl 3asBnseT ¢ NOHOW OTBETCTBEHHOCTbIO, 4TO n3genne PLO42TEMD,
K KOTOPOMY OTHOCUTCS 3Ta JAeknapauusi, COOTBETCTBYIOT creayiowmm Hopmam: B 60335-1,
LLEHTPAJIbHOEBPOMNENCKASI UHULIMATUBA B 60335-2-15

CEI EN 60335-1, CEI EN 60335-2-15. 3asaBnseT Takxe, 4YTO BbllleyKa3aHHble U3aenns oTsedatoT
TpeboBaHMsAM, Ha OCHOBAHMM pe3ysibTaTOB TECTUPOBAHMSA MO 3/1EKTPOMArHUTHON COBMECTMMOCTU
EMC. HOTA: Hacroswasa geknapaumsi TepsieT CBOK CW/y, ecnu B gaHHoe obopyaoBaHue 6yayT
BHECEHbI Kakne-mbo nameHeHus 6e3 Hawero obuLManbHOro paspeLLeHuns.

FRANCAIS
AVERTISSEMENT POUR L’ELIMINATION CORRECTE DU PRODUIT AUX TRMES DE LA
DIRECTIVE EUROPEENE 200/96/EC
Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé avec les déchets urbains. Le
produit doit étre remis a l'un des centres de collecte sélective prévus par |'administration
communale ou aupres des revendeurs assurant ce service. Eliminer séparément un appareil
électroménager permet d’éviter les retombée négatives pou I’'environnement et la santé dérivant
d’une élimination incorrecte, et permet de récupérer les matériaux qui le composent dans le but
d’'une économie importante en termes d’énergie et de ressources. Pour rappeler |'obligation
d’éliminer séparément les appareils électroménagers, le produit porte le symbole d’un caisson a
ordures barré.
DECLARATION DE CONFORMITE CE
Gemme Italian Producers srl déclare que le produit: PLO42TEMD a laquelle se réfere cette
déclaration, est fait selon les prescriptions des directives spécifiques:
CEI EN 60335-1, CEI EN 60335-2-15.
Il déclare aussi que le produit se conforme aux essais de compatibilité électromagnétique EMC.
NB: La Présente déclaration perd sa validité dés lors que la machine est modifiée sans notre
expresse autorisation.

ROMANA

INFORMATII IMPORTANTE PENTRU INDEPARTAREA CORECTA A PRODUSULUI iIN
CONFORMITATE CU PREVEDERILE DIRECTIVEI 2002/96/EC

La sfarsitul ciclului de viata produsul nu va fi indepartat cu gunoiul menajer. Acesta va fi dus la
0 autoritate locald specializatd pentru colectarea si tratarea diferentiata a deseurilor sau la un
dealer care oferd acest serviciu. indepirtarea corectd a aparatelor electrice evitd posibile
consecinte negative pentru mediu si sdndtate care ar rezulta din indepartarea eronatd a
acestora si permite recuperarea materialelor componente pentru a asigura economii
semnificative de energie si resurse. Pentru a va aminti ca acest aparat nu trebuie aruncat cu
gunoiul menajer, produsul este marcat cu o sigla a unui tomberon taiat.

DECLARATIE DE CONFORMITATE CE

Gemme Italian Producers srl declara pe propria raspundere ca produsul PLO42TEMD, la care
face referire aceasta declaratie este in conformitate cu prevederile directivelor specifice: CEI
EN 60335-1, CEI EN 60335-2-15

Declara de asemenea ca& produsul mentionat mai sus este in conformitate cu testul de
compatibilitate electro-magnetica EMC.

NB: Prezenta declaratie devine nuld, daca masina va fi modificata fara permisiunea noastra
specifica.

Castegnato, 10/10/2011
Amministratore Delegato
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